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TECHNOLOGIE
VYDEJ JIDLA
IDENTIFIKACNI UDAJE

Misto stavby — adresa, €isla popisnd, katastralni izemi, parcelni ¢isla pozemkd

Adresa Halkova 2917/42, Jihlava — Helenin
Cisla popisna Bez &.p./ & ev.
Katastralni uzemi Helenin [659827]
Parcelni Cisla pozemkd 343
stavbé
Nova stavba/zména dokoncené stavby: Stdvajici stavba
Trvald/docasna stavba: Trvala
Ucel stavby uZivan: Stfedni Skola —varna s jidelnou
stavebnikovi
Nazev firmy: Kraj Vysocina, Samosprava
Adresa: Zizkova 182/57, 586 01 Jihlava
ICO: 70890749
zpracovateli projektové dokumentace
Nazev firmy: Proiectura Danas.r.o.,
Zastoupena: Ing. Michal Necas
Email: Michal.necas@proiecturadana.cz
Telefon: 728919595
Adresa sidla: U Tunelu 152, 251 66 Senohraby

zpracovateli technologického Fedeni

Nazev firmy: BT Ateliér s.r.o.
Email: info@btatelier.cz
Telefon: +420 737 286 182
Vypracoval: Richard Viktorin
Schvalil: Martin Tuma
LEGISLATIVA

Projekt respektuje veskeré aktudlné platné pravni predpisy a doporuceni technickych norem.

HYGIENICKE PODMINKY NA PROVOZ
Obecné podminky:

Jsou stanoveny platnou legislativou.
Zvlastni podminky:

Jsou rovnéz stanoveny vyse uvedenou legislativou. Konkrétné je nutno upozornit na pozadavky:
dUsledné provozné zamezit kfizeni a moznou kontaminaci surovin s odliSnym charakterem,
zamezit vstupu a pohybu vnéjsich prepravnich oball provozovnou,

dUsledné provadét sanitaci pracovnikd pred vstupem na pracovisté,

zamezit pohybu pracovnik( v Usecich odlisného charakteru znecisténi,

Proiectura Dana s.r.o., U tunelu 152, 251 66 Senohraby, IC: 17219787, DIC: CZ17219787 TZ Technologie
p +420 734 745 727, info@proiecturadana.cz, www.proiecturadana.cz 3/7



B.4
B.4.1

SUPS Jihlava — Helenin rekonstrukce stravovaciho provozu

o pribézné provadét myti vnitfnich manipulacnich nddob v uréeném prostoru,
e manipulace s odpady provadét v souladu s urcenymi pozadavky,
e pfiprezentaci zpracovani masa musi byt dodrzeny pozadavky pro uvadéni potravin do obéhu.

CELKOVY POPIS STAVBY

UCEL UZIVANI STAVBY, ZAKLADNI KAPACITY FUNKCNICH JEDNOTEK

Ugel uzivani stavby:

Celd stavba je vyuzivana jako Skola. V feSené ¢asti v 1.NP se nachazi varna se zdzemim a jidelnou.

Kuchyné variv pridméru 350 obéd(, a to jak pro zaky skoly, tak pro zaméstnance. Kuchyné byla
rekonstruovana v roce 2004 jako vestavba stavajiciho objektu. Tedy kuchyné je stara 20 let a v ramci této

doby byly feSeny pouze dil¢i zmény technologie.

Zakladni kapacity funkénich jednotek:

Zakladni kapacitu 350 jidel za den formou samoobsluzného vydeje jidel v sortimentu 1x polévka, 1-2 hlavni
jidla, pficemz by provoz mél slouzit pro vareni obéd( pro Zaky a personal skoly.

Zajistovat stravovani zakd ubytovanych na Domové mladeZe v poc¢tu cca 120 porci (snidané) a cca 120 porci
(vecete) formou teplého nebo studeného jidla.

Kapacitni Udaje dnesni + navrhovany stav:

PoCet obédu za den 350
Z toho pocet druhll polévek 1

Z toho pocet druht hlavnich jidel 2
Pocet mist v jidelné 108
Pocet mist u stolu vyuZitelnych 54
Pocet rozvozU do jidlonosicl 0
Pocet svaclin 0
Pocet snidani 120
PocCet vecCefi 120

Pfiblizna bilance suroviny:

Ve stavajicim stavu probihd zasobovani do prostor 1.NP, kde dojde k jeho uloZeni dle druhu do chladiciho
boxu nebo lednic ¢i suchého skladu. Pfedpoklada se dovoz surovin pro vise uvedeny pocet varenych jidel a
vyddavanych pokrmd.

Vyrobky:

V prostoru budou zpracovavany jednotlivé suroviny do jidel, vydavanych ve skolni jidelné.

Odpady:

Koéd odpadu Nazev odpadu Kategorie Ocekavané mnozstvi
150102 Obaly z plastl 0 2,0 m3/tyden
150101 Obaly z papiru a lepenky 0 2,0 m3/tyden

Biologické odpady budou uchovavany ve vyclenéné nddobé umisténé ve varné a prevazeny do lednice na
biologicky odpad umisténé u vstupu. Odpady, v souladu s poZadovanym vytfidénim, budou ukladdany do

nadob dle dispozic odbératelskych organizaci, které zajisti snadnou manipulaci pfi naklddce na dopravni
vozidla.

Pocet pracovnik:
Charakter navrhovaného provozu a vyrobni kapacity technologickych Usekd budou vyzadovat 6 pracovnik(

a jednoho mistra, ktefi budou schopni zajistovat rlizné pracovni Cinnosti v jednosménném rezimu. Na
pracovisti bude zajiSténo dostatecné vétrani, osvétleni s min. intenzitou 500 lux na pracovni plose. Prostory
budou vyhfivany centralnim vytapénim a dochlazovany VZT jednotkou.
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Provozni doba
Provozni doba vydeje bude pravidelnd, v dopolednich hodindch se jedna o pfipravu snidani, nasledné o

vydej obédu a pripravu vecefe. Provoz bude denné od 7:00 — 18:00.

Predpoklada se, ze pracovnici budou po ukonceni pracovni ¢innosti zajistovat myti a sanitaci prostor( a

zarizeni.

Uvedeny pocet pracovnikl nezajistuje: administrativni ¢innost, Udrzbu a servis.

CELKOVE PROVOZNI RESENI, TECHNOLOGIE VYROBY

Pfijem surovin je pfes prijmové dvefe v levé ¢asti pldorysu. V prostoru zadveti dojde k roztfidéni zbozi a
kontrole prejimky. Dale se suroviny uloZi dle druhu do suchého skladu, chladiciho boxu, nepotravinového
skladu nebo prostoru na pfipravu hrubé zeleniny.

Zelenina se ptijima neopracovana, v prostoru pripravy hrubé zeleniny dojde k jejimu hrubému ocisténi a
nasledné ve vyclenéném prostoru varny v pfipravé Cisté zeleniny k jejimu nakrdjeni a vyuZiti pro pfipravu
pokrmd.

Maso se pfijima jiz naporcované a je uloZzeno v chladicim boxu. K jeho krajeni a dalSimu opracovani slouzi
pak vyclenény Usek pfipravy masa v ramci varny.

Suroviny pro pfipravu tésta jsou uloZeny v suchém skladu a ndsledné zpracovavany v prostoru pfipravy tést
v ramci varny.

Mrazené suroviny jsou uchovavany v mrazicich skfinich v prostoru skladu mrazenych a chlazenych potravin.
Veskeré provozy hrubych pfipraven a Cistych pfipraven v rdmci varny jsou vybaveny dfezem pro myti
surovin. Hrubd pfiprava, varna a vydej jsou dale vybaveny umyvadly na myti rukou.

Varna je vybavena centrdini varnym ostrovem a ¢asti s konvektomaty, zajistujici dostatec¢nou kapacitu pro
pripravu pokrm( ve vyse uvedenych objemech.

Pfiprava studené kuchyné probiha ve vyclenéné ¢asti varny. Je zde k dispozici narezovy stroj, vaha a drez.
Myti provozniho nadobi probihd ve vyclenéné ¢asti varny a je vybaveno myckou na provozni nddobi a
oplachovym drezem.

Vydej je realizovan ve vydejni linii. Dochazi k asistovanému vydeji pokrm0 z ohfevnych van (6xGN1/1) a
vydeji saldtl z chlazené vany. Ndpoje si stravnici cepuji samoobsluzné v Useku pro ndpoje.

Myti bilého nadobi a tacl probiha v prostoru myti bilého naddobi. Zde je k dispozici mycka stolniho nadobi
a oplachovy dfez. Nadobi se odevzdava na tacech do vozik(. Pracovnici myti je ndsledné zavazeji z prostoru
odevzdavani tacl do mycky.

Jako zdzemi provozu slouzi denni mistnost a Satny, oddélené samostatné pro muze a Zeny se sprchovymi
kouty a vyclenénym WC pro muze i Zeny, se spole¢nou predsifikou.

Uklidova komora a sklad chemie je v samostatné mistnosti, obsluhovanych pfes chodbu.

SANITACE

Pracovnik{

Pracovnici maji k dispozici Satny v rdmci suterénu varny.

K myti rukou v provozu slouzi ndsténna umyvadla, jejich umisténi je urceno ve vykresu technologie.
Zatizeni a prostor

K myti a sanitaci prostor bude vyuZito kostat a mop0. K dezinfekci prostor a pracovnich ploch bude pouzit
dezinfekéni pfipravek.

Pfipravky urcené k dezinfekci a myti budou ulozeny v Uklidové mistnosti v 1.NP. Nezbytné pfipravky pro
provoz a myti budou uloZeny v tklidové komore. Uklidova komora bude opatfena vylevkou s napousténim

tak, aby bylo moZno pohodIné napustit kbelik na vodu. V prostoru uklidové komory budou provétravané
skrinky, které umoznuji schnuti dklidovych pomcek.

K myti provozniho nadobi bude slouzit dfez a mycka v prostoru myti provozniho nadobi.
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B.4.4  HYGIENICKE PARAMETRY PROSTOR

Intenzita osvétleni a oslunéni je podrobnéji fesena projekty osvétleni a oslunéni. Na pracovni plose bude
zajisténa intenzita osvétleni 500 lux.

Odvétrani je feSené podstropni jednotkou s rekuperaci, ktera zajistuje dostateéné provétrani prostor
v 1.NP. Samostatné jsou pak vétrany provozy Saten, a to samostatnou VZT jednotkou.

Materidly v provoze

Materialové provedeni odpovida bézné pouzivanym povrchim. Technologické vybaveni bude prevazné
nerezové nebo lakované. Podlahy v provoze a v zazemi jsou keramické nebo provedeny z priimyslové stérky
urcené do potravinarstvi s adekvatni drsnosti povrchu. Stény budou provedeny s keramickym obkladem.
Podhledy nejsou provedeny. Strop tvofi vymalba s viditelnymi rozvody VZT.

B.4.5 TECHNICKA A TECHNOLOGICKA ZARIZEN(

Skladba a rozsah zarizeni nové casti provozu odpovida technologickym poZzadavkdm. Rovnéz jsou zajistény
poZadavky hygienické. Zejména s ohledem na technologické procesy a pouzité materidly. Zafizen{ téZ musi
odpovidat poZzadavkim bezpecnosti prace a pred dodavkou zafizeni toto musi byt vyrobcem dokladovano.

Zafizeni na pracovisti mohou byt zdrojem hluku. V prostoru provozu se jednad povétsinou o Slehace,
michace apod. Tato zafizeni jsou pouzivana ndrazové a neprevysuji stanovené limity hlucnosti.

Vycet technologického zafizeni je uveden v soupisu zafizeni, ktery je pfilohou této ¢asti dokumentace.

B.5 PRIPOJENI NA TECHNICKOU INFRASTRUKTURU

Napojovaci mista technické infrastruktury, pfelozky

Objekt je zasobovan vodou z fadu.

Odpadni vody jsou odvadény do stavajici pripojky kanalizace. V provozu je stavajici lapak tukd.
Elektropfipojka je stavajici.

PoZadavky na energie a média

Instalovany ptikon silnoproud: 235,65 [kW]
Z toho:
e Spotfebice napojené na optimalizaci spotieby: 187,4 [kW]
e Ostatni spotrebice 48,25 [kW]
Instalovany pfikon plynu: 0 [kW]
Odhadovana denni spotieba vody: 7 [m3]
Z toho tepld voda (teplota 45 °C): 1,75 [m?]

B.6  DOPRAVNI RESENI

Popis dopravniho fedeni,
Dopravni FeSeni a napojeni na komunikaci se neméni a je zobrazeno v dalSich ¢astech PD. Objekt je napojen
na stavajici mistni komunikace.

Doprava v klidu

Neméni se.
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B.7 POZADAVKY NA DODAVATELE

Pfed zahajenim vystavby, je dodavatel povinen vypracovat tzv. dilenskou dokumentaci, kterd upresni
vesSkeré napojovaci body technologického vybaveni. Timto bude provedena koordinace se stavebni
pripravenosti. Souc¢asti dodavky gastro je také technicky dozor technologa pri vystavbé. Pfi nejasnostech je
potfeba provést koordinaci projektantem technologie. Pfedpoklddana doba montazZe je cca 20 pracovnich dni

po predani stavebni pfipravenosti. DalSich 10 pracovnich dni na zajisténi zkuSebniho provozu, kolaudace a
vychozich revizi.
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