KrajVysocina

Vysvétleni zadavacich podminek

Nazev vefeiné zakazky: Nemocnice Pelhfimov - Rekonstrukce stravovaciho
) Y provozu — dodavka varné gastrotechnologie
Pfedmét vefejné zakazky: | dodavky

Identifika€ni udaje zadavatele

Nazev: Kraj Vysocina
ICO: 70890749
Adresa sidla: Zizkova 57/1882, 586 01 Jihlava

Profil zadavatele:

https://ezak.kr-vysocina.cz/profile display 111.html

Osoby opravnéné za
zadavatele jednat:

Ing. Martin Kukla, hejtman

Ing. Otto Vopénka, nameéstek hejtmana

Ing. Zdenék Berka, vedouci Odboru majetkového Krajského
uradu Kraje Vysoc€ina

Kontaktni osoba:

Mgr. Petr Tlustos

Telefon, fax:

+420 564 602 588

E-mail:

tlustos.p@kr-vysocina.cz

Zadavatel v souladu s ustanovenim § 98 zakona &. 134/2016 Sb., o zadavani vefejnych
zakazek, ve znéni pozdéjSich predpisl, poskytuje na zakladé pisemnych dotazt dodavatele
ze dne 8. 12. 2025 nasledujici vysvétleni zadavacich podminek:

Dotaz ¢. 1:

Elektricky konvektomat 20xGN1/1, Zakladni funkce stroje:
Vareni v pare, horky vzduch, kombinovany rezim pary a
horkého vzduchu, no¢ni upravy vaieni a pe€eni s
automatickym pfechodem do reZimu zrani a udrzovani.
Technicky popis: bojlerovy vyvije€ pary; celkovy instalovany
pfikon max. 45kW;

kapacita: moznost viozeni 20x GN 1/1 nebo 40x GN 1/2;
automatické myci programy s technologii na odvapnéni
bojleru, komory a pfisluSenstvi, Pouziti tekutych a
praskovych detergentu je nepFipustné. Teplotni rozsahy:
Horkovzdu$ny cyklus (25°-300°C), Kombinovany cyklus
(25°C-300°C), Nizkoteplotni para (25-99°C); Parni rezim
100°C; Prehfatéa para (101-130°C) regulace vlhkosti s
presnosti na 1%; individualni programovani ¢asu pro
jednotlivé vsuny; min. tfibodova teplotni sonda; integrovana
samonavijeci sprcha; stroj automaticky vyhodnoti mnozstvi
vlozené davky a pfizpUsobi teplotu, ¢as pfipravy, vihkost pro
dosaZeni nastaveného cile. LED osvétleni vnitfniho
prostoru; dvifka s trojitym sklem (vyklopné vnitfni tabulky pro
snadné Cisténi); funkce rychlého zchlazeni varné komory;
Ovladani pomoci barevného dotykového displeje;
PfisluSenstvi v zakladni vybavé: 1 ks originalniho
zavazeciho voziku s 20-ti zasuvy na GN 1/1, resp.
40xGN1/2, rozte€ zasuvld min. 63mm.
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Na zakladé zvefejnéné zadavaci dokumentace si dovolujeme upozornit, Ze soubor
technickych pozadavkll uvedenych pro konvektomat odpovida vyhradné jedinému
konkrétnimu vyrobku dostupnému na trhu — modelu iCombi Pro iCombi Pro 20 - 1/1 od
vyrobce Rational:
https://www.rationalshop.cz/user/documents/upload/iCombi%20Pro%2020-11.pdf

Timto vybérem technickych parametrd dochazi k nepfipustnému omezeni hospodarské
soutéze ve smyslu § 6 a § 36 odst. 1 zakona &. 134/2016 Sb., o zadavani vefejnych
zakazek, nebot zadavaci podminky byly stanoveny v Uzkém vztahu ke konkrétnimu vyrobku,
¢imz je diskriminovana vétSina jinych relevantnich dodavatelll pusobicich na trhu (napf.
Retigo, Convotherm, UNOX, Electrolux, apod.).

Zadame zadavatele o Upravu technickych parametr(i tak, aby umoznily Gcast i daldim
vyrobctm splfujicim funkéni a kvalitativni pozadavky v nasledujicim bodu:

- Pouziti tekutych a praskovych detergentl je nepfipustné.
PFipusti zadavatel nabidnout technologii s mytim komory pomoci praskovych detergenti?

Odpovéd:

Zadavatel provéfil a trva na nepouZiti tekutych ani praSkovych detergentl, tak jak je to
uvedeno v zadavacich podminkach. Navrhované technické feSeni zohledriuje pfedevSim
prostorové, hygienické a bezpeénostni duvody. Projekt totiz neuvazuje s uloZzenim nadob s
tekutymi a praskovymi prostfedky u konvektomatl, a to z bezpec€nostnich a hygienickych
dlvodl. Vylou¢enim objemnéjSich nadob s tekutymi a praskovymi prostfedky, v co mozna
nejvétsi mife se chce zadavatel vyhnout manipulaci s témito prostfedky v prostoru varny.
Tento pfistup zvolil zadavatel i s ohledem na skute€nost, Ze toto feSeni neni na trhu ni¢im
vyjimeénym — jen na Ceském trhu je dostatek vyrobcUl, ktefi bézné nabizi pozadované
feSeni; jeden z nich je napf. i tazatelem uvadény konvektomat Electrolux. Zadavateli tedy
neni ziejmé, na zakladé Ceho C&ini tazatel zavér, ze technické parametry odpovidaji vyhradné
jednomu vyrobku, stejné tak zavér, Ze zadavatel nepfiméfenym zpusobem omezuje
hospodarskou soutéz.

S ohledem na vySe uvedené nepfistupuje zadavatel ke zméné zadavacich podminek.

Dotaz ¢. 2:

Multifunk&ni varné zafizeni: Teplotni rozsah od min. 50°C do
max. 250°C, nastavitelné s pfesnosti po 1°C, Vyuzitelny
objem minimalné 150 litrd, Vice vrstvé dno motoricky
sklapéné vany s kontaktni vrstvou z nerezové oceli AISI316L
se zvySenou odolnosti pro slanym a kyselym pokrmim a se
zvySenou odolnosti proti teplotnim Sokim. Varné rezimy: 1
smazeni, vareni/vareni ve varnych koSich a nadobach GN
1/1, restovani, udrzovani na nastavené teploté, vareni v
parFe, nizkoteplotni dlouhodobé vareni napfiklad pfes noc,
vafeni v tlaku, proces na mlécné produkty jako je puding,
krupice a podobné, sada pfisluSenstvi a kol pro vareni a
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smazeni pro navrhované zafizeni a kapacitu musi byt
soucasti, Funkce vafeni pomoci vicebodové vpichové
pokrmové teplotni sondy, Funkce pro pfipravu mléénych
pokrm0. Pfredpoklada se pouziti nastaveni programu s
automaticky fizenou teplotni kfivkou, ktera zabrani
napalovani mlé€nych bilkovin na dno s minimalni potfebou
promichavani pokrmu, Minimalni kapacita vany musi
umoznit vafeni v jedné vsadce min. 9xGN1/1-65mm
soucasné, Varny povrch s moznosti odliSného nastaveni
teploty ohfevu pravé a levé poloviny dna, MozZnost tvorby
vlastnich postupl/receptu a jejich ukladani do paméti
zafizeni. Automatické napousténi vody s pfesnosti
nastaveni po max. 1 litru nebo pfesnéjsi, Dvojité izolované
viko vany s vyvazenim (polohovatelny uhel otevfeni),
Integrovana, oplachova, navinovaci sprcha, Integrovana
elektrickd zasuvka 230V/1N — 16A, Ovladaci pIné dotykovy
displej v Eeském jazyce, Ukladani HACCP dat s moznosti
exportu na USB

Na zakladé zvefejnéné zadavaci dokumentace si dovolujeme upozornit, Ze soubor
technickych pozadavkl uvedenych pro Multifunkéni varné zafizeni odpovida vyhradné
jedinému konkrétnimu vyrobku dostupnému na trhu — modelu iVario Pro XL P od vyrobce
Rational:https://www.rationalshop.cz/user/documents/upload/iV_XL.pdf

Timto vybérem technickych parametrd dochazi k nepfipustnému omezeni hospodarské
soutéze ve smyslu § 6 a § 36 odst. 1 zakona &. 134/2016 Sb., o zadavani vefejnych
zakazek, nebot zadavaci podminky byly stanoveny v Uzkém vztahu ke konkrétnimu vyrobku,
¢imz je diskriminovana vétsina jinych relevantnich dodavatell piasobicich na trhu (napf.JIPA,
AMBACH, CONVOTHERM, apod.).

Zadame zadavatele o Upravu technickych parametr(i tak, aby umoznily Gcast i daldim
vyrobcum splfujicim funkéni a kvalitativni pozadavky v nasledujicim bodu:

-Varny povrch s moznosti odliSného nastaveni teploty ohfevu pravé a levé poloviny dna,

Vypusti zadavatel tento pozadavek, aby bylo mozné nabidnout variantni feSeni?

Odpovéd:

Zadavatel provéfil a vysvétluje, ze se jedna o prakticky uZivatelsky pfinosny pozadavek,
ktery vyrazné usnadfiuje praci se surovinou pfi pfipravé pokrmu. Navic pfi vyuzZivani pouze
Casti varného povrchu, dochazi k uspore elektrické energie.

Zadavatel proto trva na této funkci, ktera umoznuje pouziti regulace minimalné dvou varnych
z6n. Zadavatel zvolil tento pozadavek i pfi znalosti trhu, kdy tato funkcionalita neni nikterak
vyjime¢nou. Minimalné na Ceském trhu plsobi dostatek vyrobcu, ktefi nabizi zadavatelem
pozadované feSeni. Zadavateli tedy neni zifejmé, na zakladé jakych informaci Cini tazatel
zaveér, ze technickou specifikaci splfiuje pouze jeden vyrobek, stejné tak zavér, ze zadavatel
nepfiméfenym zpusobem omezuje hospodaFskou soutéz.

S ohledem na vySe uvedené nepfistupuje zadavatel ke zméné zadavacich podminek.
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Dotaz ¢. 3:

Multifunk&ni varné zafizeni: Teplotni rozsah od min.
50°C do max. 250°C, nastavitelné s presnosti po 1°C,
Vyuzitelny objem minimalné 100 litrt , Vice vrstvé dno
motoricky sklapé&né vany s kontaktni vrstvou z nerezové
oceli AISI316L se zvySenou odolnosti pro slanym a
kyselym pokrmim a se zvySenou odolnosti proti
teplotnim Sokdm, Varné rezimy: smazeni, vafeni/vareni
ve varnych koSich a nadobach GN 1/1, restovani,
udrzovani na nastavené teploté, vareni v pare,
nizkoteplotni dlouhodobé vareni, sada pfisluSenstvi a
koSu pro vareni a smazeni pro navrhované zafizeni a
kapacitu musi byt sou€asti, Funkce pro pfipravu
mlécnych pokrm0. Pfedpoklada se pouziti nastaveni
programu s automaticky fizenou teplotni kfivkou, ktera
zabrani napalovani mléénych bilkovin na dno

s minimalni potfebou promichavani pokrmu, 2 zénovy
varny povrch s moznosti odliSného nastaveni teploty
ohfevu pravé a levé poloviny dna, Moznost
naprogramovani zpozdéného/odlozeného startu
spusténi, Moznost volby mezi automatickymi programy
(pamét na min. 10 programi) a manualnim rezimem,
Moznost tvorby vlastnich postupl/receptl a jejich
ukladani do paméti zafizeni. Rizeni teploty pomoci
pokrmového senzoru. Automatické napousténi vody

s pfesnosti nastaveni po max. 1 litru nebo pfesné;jsi,
Dvajité izolované viko vany s vyvaZzenim (polohovatelny
uhel otevieni), Integrovana, oplachova, navinovaci
sprcha, Integrovana elektricka zasuvka 230V/1N — 16A,
Ovladaci dotykovy displej v ¢eském jazyce, Ukladani
HACCP dat s moznosti exportu na USB

Na zakladé zvefejnéné zadavaci dokumentace si dovolujeme upozornit, Ze soubor
technickych pozadavkl uvedenych pro Multifunkéni varné zafizeni odpovida vyhradné
jedinému konkrétnimu vyrobku dostupnému na trhu — modelu iVario Pro L od vyrobce
Rational https://www.rational-shop.cz/user/documents/upload/iV_L.pdf

Timto vybérem technickych parametrd dochazi k nepfipustnému omezeni hospodarské
soutéze ve smyslu § 6 a § 36 odst. 1 zakona &. 134/2016 Sb., o zadavani vefejnych
zakazek, nebot zadavaci podminky byly stanoveny v Uzkém vztahu ke konkrétnimu vyrobku,
¢imz je diskriminovana vétsina jinych relevantnich dodavatell piasobicich na trhu (napf.JIPA,

AMBACH, CONVOTHERM, apod.).

Zadame zadavatele o Upravu technickych parametr(i tak, aby umoznily Gcast i daldim
vyrobcum splfiujicim funk&ni a kvalitativni pozadavky v nasledujicim bodu:

-2 zonovy varny povrch s moznosti odliSného nastaveni teploty ohfevu pravé a levé poloviny
dna

Vypusti zadavatel tento pozadavek, aby bylo mozné nabidnout variantni feSeni?
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Odpovéd:

Zadavatel provéfil a vysvétluje, ze se jedna o prakticky uzivatelsky pfinosny pozadavek,
ktery vyrazné usnadfiuje praci se surovinou pfi pfipravé pokrmu. Navic pfi vyuzZivani pouze
¢asti varného povrchu, dochazi k uspore elektrické energie.

Zadavatel proto trva na této funkci, ktera umoznuje pouziti regulace minimalné dvou varnych
z6n. Zadavatel zvolil tento pozadavek i pfi znalosti trhu, kdy tato funkcionalita neni nikterak
vyjime¢nou. Minimalné na Ceském trhu plsobi dostatek vyrobcu, ktefi nabizi zadavatelem
pozadované feSeni. Zadavateli tedy neni zifejmé, na zakladé jakych informaci Cini tazatel
zaveér, ze technickou specifikaci splfiuje pouze jeden vyrobek, stejné tak zavér, ze zadavatel
nepfiméfenym zpusobem omezuje hospodarskou soutéz.

S ohledem na vySe uvedené nepfistupuje zadavatel ke zméné zadavacich podminek.

Dotaz ¢. 4:

Varny blok bude v ¢asti B obsahovat minimalné tyto prvky

Multifunkéni varné zafizeni: Teplotni rozsah od min. 50°C do
max. 250°C, nastavitelné s pfesnosti po 1°C, Motorové
sklapéna vana, Vyuzitelny objem minimalné 75 litrd, Vice vrstvé
dno s kontaktni vrstvou z nerezové oceli AISI316L se zvySenou
odolnosti pro slanym a kyselym pokrmim a se zvySenou
odolnosti proti teplotnim Sokdm, Varné rezimy: smazeni,
vareni/varfeni ve varnych kosich a GN 1/1, restovani, udrzovani
na nastavené teploté, vareni v pare, nizkoteplotni dlouhodobé
vareni, sada prislusenstvi a kos{i pro vafeni a smazeni pro
navrhované zafizeni a kapacitu musi byt souéasti, Funkce pro
pfipravu mléénych pokrmu. Pfedpoklada se pouziti nastaveni
programu s automaticky fizenou teplotni kfivkou, ktera zabrani
napalovani mléénych bilkovin na dno s minimalni potfebou
promichavani pokrmu, 2 zénovy varny povrch s moznosti
odlisného nastaveni teploty ohfevu pravé a levé poloviny dna,
MozZnost volby mezi automatickymi programy (pamé&t' na min.
10 programu) a manualnim rezimem, Moznost tvorby vlastnich
postupti/receptt a jejich ukladani do paméti zafizeni. Rizeni
teploty pomoci pokrmového senzoru. Automatické napousténi
vody s presnosti nastaveni po max. 1 litru, Integrovana,
oplachova, navinovaci sprcha, Integrovana elektricka zasuvka
230V/M1N — 16A, Ovladaci dotykovy displej v Ceském jazyce,
Ukladani HACCP dat s moznosti exportu na USB

Na zakladé zvefejnéné zadavaci dokumentace si dovolujeme upozornit, Ze soubor
technickych pozadavkl uvedenych pro Multifunkéni varné zafizeni odpovida vyhradné
jedinému konkrétnimu vyrobku dostupnému na trhu — modelu iVario Pro L od vyrobce
Rational https://www.rational-shop.cz/user/documents/upload/iV_L.pdf

Timto vybérem technickych parametrd dochazi k nepfipustnému omezeni hospodarské
soutéze ve smyslu § 6 a § 36 odst. 1 zakona €. 134/2016 Sb., o zadavani vefejnych
zakazek, nebot zadavaci podminky byly stanoveny v uzkém vztahu ke konkrétnimu vyrobku,
¢imz je diskriminovana vétsina jinych relevantnich dodavatell pidsobicich na trhu (napf.JIPA,
AMBACH, CONVOTHERM, apod.).
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Zadame zadavatele o Upravu technickych parametri tak, aby umoznily ugast i dal$im
vyrobcum splfujicim funk&ni a kvalitativni pozadavky v nasledujicim bodu:

-2 z6novy varny povrch s moznosti odliSného nastaveni teploty ohfevu pravé a levé poloviny
dna

Vypusti zadavatel tento pozadavek, aby bylo mozné nabidnout variantni feSeni?

Odpoveéd:

Zadavatel provéfil a vysvétluje, ze se jedna o prakticky uzivatelsky pfinosny pozadavek,
ktery vyrazné usnadfiuje praci se surovinou pfi pfipravé pokrmu. Navic pfi vyuZivani pouze
Casti varného povrchu, dochazi k uspore elektrické energie.

Zadavatel proto trva na této funkci, ktera umoznuje pouziti regulace minimalné dvou varnych
z6n. Zadavatel zvolil tento pozadavek i pfi znalosti trhu, kdy tato funkcionalita neni nikterak
vyjime¢nou. Minimalné na Ceském trhu plsobi dostatek vyrobcu, ktefi nabizi zadavatelem
pozadované feSeni. Zadavateli tedy neni zifejmé, na zakladé jakych informaci Cini tazatel
zaveér, ze technickou specifikaci splfiuje pouze jeden vyrobek, stejné tak zavér, ze zadavatel
nepfiméfenym zpusobem omezuje hospodarskou soutéz.

S ohledem na vySe uvedené nepfistupuje zadavatel ke zméné zadavacich podminek.

Dotaz &. 5:

Varny blok bude v €éasti B obsahovat minimalné tyto prvky

Multifunk&ni varné zafizeni: Teplotni rozsah od min. 50°C do
max. 250°C, nastavitelné s pfesnosti po 1°C, Vyuzitelny objem
minimalné 150 litrd, Vice vrstvé dno s kontaktni vrstvou

z nerezoveé oceli AISI316L se zvySenou odolnosti pro slanym a
kyselym pokrmim a se zvySenou odolnosti proti teplotnim
Sokum, Varné rezimy: smazeni, opékani, duseni, vareni, vareni
ve varnych koSich a nadobach GN 1/1, restovani, udrZzovani na
nastavené teploté, nizkoteplotni dlouhodobé vareni, sada
pFisluSenstvi a kos{l pro vareni a smazeni pro navrhované
zafizeni a kapacitu musi byt sou&asti, Funkce pro pfipravu
mléénych pokrmu. Pfedpoklada se pouziti nastaveni programu
s automaticky Fizenou teplotni kfivkou, ktera zabrani napalovani
mléénych bilkovin na dno s minimalni potfebou promichavani
pokrmu, 2 zénovy varny povrch s moznosti odliSného nastaveni
teploty ohfevu pravé a levé poloviny dna, MoZnost volby mezi
automatickymi programy (pamét na min. 10 programu) a
manualnim rezimem, MozZnost tvorby vlastnich postupl/receptu
a jejich ukladani do paméti zaFizeni. Rizeni teploty pomoci
pokrmového senzoru. Automatické napousténi vody

s pfesnosti nastaveni po max. 1 litru, Integrovana elektricka
zasuvka 230V/1N — 16A, Ovladaci dotykovy displej v Eeském
jazyce, Ukladani HACCP dat s moZnosti exportu na USB

Na zakladé zvefejnéné zadavaci dokumentace si dovolujeme upozornit, Ze soubor
technickych pozadavkl uvedenych pro Multifunkéni varné zafizeni odpovida vyhradné
jedinému konkrétnimu vyrobku dostupnému na trhu — modelu iVario Pro XL od vyrobce
Rational:https://www.rationalshop.cz/user/documents/upload/iV_XL.pdf
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Timto vybérem technickych parametrd dochazi k nepfipustnému omezeni hospodarské
soutéze ve smyslu § 6 a § 36 odst. 1 zakona €. 134/2016 Sb., o zadavani vefejnych
zakazek, nebot zadavaci podminky byly stanoveny v uzkém vztahu ke konkrétnimu vyrobku,
¢imz je diskriminovana vétsina jinych relevantnich dodavatell piasobicich na trhu (napf.JIPA,
AMBACH, CONVOTHERM, apod.).

Zadame zadavatele o Upravu technickych parametri tak, aby umoznily ugast i dal$im
vyrobctm splfujicim funkéni a kvalitativni pozadavky v nasledujicim bodu:

--2 zoénovy varny povrch s moznosti odliSného nastaveni teploty ohfevu pravé a levé poloviny
dna

Vypusti zadavatel tento pozadavek, aby bylo mozné nabidnout variantni feSeni?

Odpovéd:

Zadavatel provéfil a vysvétluje, ze se jedna o prakticky uZivatelsky pfinosny pozadavek,
ktery vyrazné usnadfiuje praci se surovinou pfi pripravé pokrmu. Navic pfi vyuzivani pouze
¢asti varného povrchu, dochazi k uspofe elektrické energie.

Zadavatel proto trva na této funkci, ktera umoznuje pouziti reqgulace minimalné dvou varnych
zon. Zadavatel zvolil tento poZadavek i pfi znalosti trhu, kdy tato funkcionalita neni nikterak
vyjime€nou. Minimalné na Ceském trhu plsobi dostatek vyrobcu, ktefi nabizi zadavatelem
pozadované feSeni. Zadavateli tedy neni zifejmé, na zakladé jakych informaci Cini tazatel
zaveér, ze technickou specifikaci splfiuje pouze jeden vyrobek, stejné tak zavér, ze zadavatel
nepfiméfenym zpusobem omezuje hospodaFskou soutéz.

S ohledem na vySe uvedené nepfistupuje zadavatel ke zméné zadavacich podminek.

Dotaz ¢. 6:

Elektricky konvektomat 20xGN1/1,

Zakladni funkce stroje: Vareni v pare, horky vzduch,
kombinovany rezim pary a horkého vzduchu, no¢ni
Upravy vareni a pe€eni s automatickym pfechodem do
rezimu zrani a udrzovani. Technicky popis: bojlerovy
vyvije€ pary; celkovy instalovany pfikon max. 45kW;
kapacita: moznost vlozeni 20x GN 1/1 nebo 40x GN
1/2; automatické myci programy s technologii na
odvapnéni bojleru, komory a pfisluSenstvi, Pouziti
tekutych a praskovych detergentll je nepfipustné.
Teplotni rozsahy: Horkovzdusny cyklus (25°-300°C),
Kombinovany cyklus (25°C-300°C), Nizkoteplotni para
(25-99°C); Parni rezim 100°C; Pfehrata para (101-
130°C) regulace vihkosti s pfesnosti na 1%; individualni
programovani ¢asu pro jednotlivé vsuny; min. tfibodova
teplotni sonda; integrovana samonavijeci sprcha; stroj
automaticky vyhodnoti mnozstvi vioZzené davky a
pFizpUsobi teplotu, ¢as pfipravy, vihkost pro dosazeni
nastaveného cile. LED osvétleni vnitfniho prostoru;
dvitka s trojitym sklem (vyklopné vnitfni tabulky pro
snadné Cisténi); funkce rychlého zchlazeni varné
komory; Ovladani pomoci barevného dotykového
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displeje;

Prislusenstvi v zakladni vybavé: 1 ks originalniho
zavazeciho voziku s 20-ti zasuvy na GN 1/1, resp.
40xGN1/2, rozte¢ zasuvl min. 63mm.

Na zakladé zvefejnéné zadavaci dokumentace si dovolujeme upozornit, Ze soubor
technickych pozadavkll uvedenych pro konvektomat odpovida vyhradné jedinému
konkrétnimu vyrobku dostupnému na trhu — modelu iCombi Pro iCombi Pro 20 - 1/1 od
vyrobce Rational:
https://www.rationalshop.cz/user/documents/upload/iCombi%20Pro%2020-11.pdf

Timto vybérem technickych parametrd dochazi k nepfipustnému omezeni hospodarské
soutéze ve smyslu § 6 a § 36 odst. 1 zakona &. 134/2016 Sb., o zadavani vefejnych
zakazek, nebot zadavaci podminky byly stanoveny v Uzkém vztahu ke konkrétnimu vyrobku,
¢imz je diskriminovana vétSina jinych relevantnich dodavatell pusobicich na trhu (napf.

Retigo, Convotherm, UNOX, Electrolux, apod.).

Zadame zadavatele o Upravu technickych parametr(i tak, aby umoznily Gcast i daldim
vyrobcum splfujicim funk&ni a kvalitativni pozadavky v v nasledujicim bodu:

- Pouziti tekutych a praskovych detergentl je nepfipustné.
Pfipusti zadavatel nabidnout technologii s mytim komory pomoci praskovych detergent(?

Odpovéd:

Zadavatel provéfil a trva na nepouziti tekutych ani praskovych detergentl, tak jak je to
uvedeno v zadavacich podminkach. Navrhované technické feSeni zohledrnuje pfedevSim
prostorové, hygienické a bezpeénostni divody. Projekt totiz neuvazuje s uloZzenim nadob s
tekutymi a praskovymi prostfedky u konvektomatl, a to z bezpec€nostnich a hygienickych
davodu. Vylouéenim objemnéjSich nadob s tekutymi a praskovymi prostfedky, v co mozna
nejvétsi mife se chce zadavatel vyhnout manipulaci s témito prostfedky v prostoru varny.
Tento pfistup zvolil zadavatel i s ohledem na skute€nost, Ze toto feSeni neni na trhu ni¢im
vyjimeénym — jen na Ceském trhu je dostatek vyrobcl, ktefi bézné nabizi poZadované
feSeni; jeden z nich je napf. i tazatelem uvadény konvektomat Electrolux. Zadavateli tedy
neni ziejmé, na zakladé Ceho C&ini tazatel zavér, ze technické parametry odpovidaji vyhradné
jednomu vyrobku, stejné tak zavér, Ze zadavatel nepfiméfenym zpusobem omezuje
hospodarskou soutéz.

S ohledem na vySe uvedené nepfistupuje zadavatel ke zméné zadavacich podminek.
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Dotaz &. 7:

Elektricky konvektomat 20xGN2/1, Zakladni funkce stroje:
Vareni v pafe, horky vzduch, kombinovany rezim pary a
horkého vzduchu, no¢ni upravy vafeni a pe€eni s
automatickym pfechodem do rezimu zrani a udrzovani.
Technicky popis: bojlerovy vyvije€ pary; celkovy instalovany
pfikon max. 68kW;

kapacita: moznost vlozeni 20x GN 2/1 nebo 40x GN 1/1;
automatické myci programy s technologii na odvapnéni
bojleru, komory a pfisluSenstvi. Pouziti tekutych a praskovych
detergentl je nepfipustné. Teplotni rozsahy: Horkovzdus$ny
cyklus (25°-300°C), Kombinovany cyklus (25°C-300°C),
Nizkoteplotni para (25-99°C); Parni rezim 100°C; Prehrfata
para (101-130°C) regulace vlhkosti s pfesnosti na 1%;
individualni programovani ¢asu pro jednotlivé vsuny; min.
tfibodova teplotni sonda; integrovana samonavijeci sprcha;
stroj automaticky vyhodnoti mnozZstvi viozené davky a
pfizpUsobi teplotu, ¢as pfipravy, vihkost pro dosazeni
nastaveného cile. LED osvétleni vnitfniho prostoru; dvifka s
trojitym sklem (vyklopné vnitfni tabulky pro snadné Cisténi);
funkce rychlého zchlazeni varné komory; Ovladani pomoci
barevného dotykového displeje;

PFisluSenstvi v zékladni vybavé: 1 ks originalniho zavazeciho
voziku s 20-ti zasuvy na GN 2/1, resp. 40xGN1/1, rozte¢
zasuvl min. 63mm.

Na zakladé zvefejnéné zadavaci dokumentace si dovolujeme upozornit, Ze soubor
technickych pozadavkl uvedenych pro konvektomat odpovida vyhradné jedinému
konkrétnimu vyrobku dostupnému na trhu — modelu iCombi Pro iCombi Pro 20 - 2/1 od
vyrobce Rational:
https://www.rationalshop.cz/user/documents/upload/iCombi%20Pro%2020-21.pdf

Timto vybérem technickych parametrd dochazi k nepfipustnému omezeni hospodarske
soutéze ve smyslu § 6 a § 36 odst. 1 zakona €. 134/2016 Sb., o zadavani vefejnych
zakazek, nebot zadavaci podminky byly stanoveny v Uzkém vztahu ke konkrétnimu vyrobku,
¢imz je diskriminovana vétSina jinych relevantnich dodavatell pusobicich na trhu (napf.
Retigo, Convotherm, UNOX, Electrolux, apod.).

Zadame zadavatele o Upravu technickych parametr(i tak, aby umoznily Gcast i daldim
vyrobcum splfujicim funk&ni a kvalitativni pozadavky v v nasledujicim bodu:

- Pouziti tekutych a praskovych detergentl je nepfipustné.

Pfipusti zadavatel nabidnout technologii s mytim komory pomoci praskovych detergent(?
Odpovéd:

Zadavatel provéfil a trva na nepouZiti tekutych ani praSkovych detergentl, tak jak je to
uvedeno v zadavacich podminkach. Navrhované technické feSeni zohledriuje predevsim
prostorové, hygienické a bezpe&nostni davody. Projekt totiz neuvazuje s ulozenim nadob s

tekutymi a praskovymi prostfedky u konvektomatl, a to z bezpec€nostnich a hygienickych
dlvodl. Vylou¢enim objemnéjSich nadob s tekutymi a praskovymi prostfedky, v co mozna
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nejvétsi mife se chce zadavatel vyhnout manipulaci s témito prostfedky v prostoru varny.
Tento pfistup zvolil zadavatel i s ohledem na skutecnost, ze toto feSeni neni na trhu ni¢im
vyjimeénym — jen na Ceském trhu je dostatek vyrobcl, ktefi bézné nabizi pozadované
feSeni; jeden z nich je napf. i tazatelem uvadény konvektomat Electrolux. Zadavateli tedy
neni zifejmé, na zakladé Ceho C&ini tazatel zavér, Ze technické parametry odpovidaji vyhradné
jednomu vyrobku, stejné tak zavér, Ze zadavatel nepfiméfenym zpusobem omezuje
hospodarskou soutéz.

S ohledem na vySe uvedené nepfistupuje zadavatel ke zméné zadavacich podminek.

Dotaz &. 8:

Elektricky konvektomat 20xGN1/1,

Zakladni funkce stroje: Vareni v pare, horky vzduch,
kombinovany rezim pary a horkého vzduchu, no&ni
Upravy vareni a peceni s automatickym pfechodem do
rezimu zrani a udrzovani. Technicky popis: bojlerovy
vyvijeC pary; celkovy instalovany pfikon max. 45kW;
kapacita: moznost viozeni 20x GN 1/1 nebo 40x GN
1/2; automatické myci programy s technologii na
odvapnéni bojleru, komory a pfislusenstvi, PouZziti
tekutych a praskovych detergentu je nepFipustné.
Teplotni rozsahy: Horkovzdusny cyklus (25°-300°C),
Kombinovany cyklus (25°C-300°C), Nizkoteplotni para
(25-99°C); Parni rezim 100°C; Pfehfata para (101-
130°C) regulace vihkosti s pfesnosti na 1%;
individualni programovani €asu pro jednotlivé vsuny;
min. tfibodova teplotni sonda; integrovana
samonavijeci sprcha; stroj automaticky vyhodnoti
mnozstvi vlozené davky a pfizpusobi teplotu, ¢as
pfipravy, vihkost pro dosazeni nastaveneho cile. LED
osvétleni vnitfniho prostoru; dvifka s trojitym sklem
(vyklopné vnitini tabulky pro snadné ¢isténi); funkce
rychlého zchlazeni varné komory; Ovladani pomoci
barevného dotykového displeje;

PFisluSenstvi v zékladni vybavé: 1 ks originalniho
zavazeciho voziku s 20-ti zasuvy na GN 1/1, resp.
40xGN1/2, rozte€ zasuvd min. 63mm.

Na zakladé zvefejnéné zadavaci dokumentace si dovolujeme upozornit, Ze soubor
technickych pozadavkl uvedenych pro konvektomat odpovida vyhradné jedinému
konkrétnimu vyrobku dostupnému na trhu — modelu iCombi Pro iCombi Pro 20 - 1/1 od
vyrobce Rational:
https://www.rationalshop.cz/user/documents/upload/iCombi%20Pro%2020-11.pdf

Timto vybérem technickych parametrd dochazi k nepfipustnému omezeni hospodarské
soutéze ve smyslu § 6 a § 36 odst. 1 zakona &. 134/2016 Sb., o zadavani vefejnych
zakazek, nebot zadavaci podminky byly stanoveny v Uzkém vztahu ke konkrétnimu vyrobku,
¢imz je diskriminovana vétSina jinych relevantnich dodavatell pusobicich na trhu (napf.
Retigo, Convotherm, UNOX, Electrolux, apod.).

Zadame zadavatele o Upravu technickych parametr(i tak, aby umoznily Gcast i daldim
vyrobcum splfujicim funk&ni a kvalitativni pozadavky v nasledujicim bodu:
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- Pouziti tekutych a praskovych detergentl je nepfipustné.
Pfipusti zadavatel nabidnout technologii s mytim komory pomoci praskovych detergent(?

Odpovéd:

Zadavatel provéfil a trva na nepouZiti tekutych ani prasSkovych detergentl, tak jak je to
uvedeno v zadavacich podminkach. Navrhované technické feSeni zohledriuje predevsim
prostorové, hygienické a bezpe&nostni davody. Projekt totiz neuvazuje s ulozenim nadob s
tekutymi a praskovymi prostfedky u konvektomatl, a to z bezpec€nostnich a hygienickych
dlvodl. Vylou¢enim objemnéjSich nadob s tekutymi a praskovymi prostfedky, v co mozna
nejvétsi mife se chce zadavatel vyhnout manipulaci s témito prostfedky v prostoru varny.
Tento pfistup zvolil zadavatel i s ohledem na skutecCnost, ze toto feSeni neni na trhu ni¢im
vyjime¢nym — jen na Ceském trhu je dostatek vyrobcl, ktefi bézné nabizi pozadované
feSeni; jeden z nich je napf. i tazatelem uvadény konvektomat Electrolux. Zadavateli tedy
neni ziejmé, na zakladé Ceho C&ini tazatel zavér, ze technické parametry odpovidaji vyhradné
jednomu vyrobku, stejné tak zavér, Ze zadavatel nepfiméfenym zpusobem omezuje
hospodarskou soutéz.

S ohledem na vySe uvedené nepfistupuje zadavatel ke zméné zadavacich podminek.

Dotaz ¢. 9:

Elektricky konvektomat 10xGN1/1, Zakladni funkce stroje: Vareni
v pare, horky vzduch, kombinovany rezim pary a horkého
vzduchu, no¢ni Upravy vafeni a pe€eni s automatickym
pfechodem do rezimu zrani a udrzovani. Technicky popis:
bojlerovy vyvije€ pary; celkovy instalovany pfikon max. 19kW;
kapacita: moznost viozeni 10x GN 1/1 nebo 20x GN 1/2;
automatické myci programy s technologii na odvapnéni bojleru,
komory a pfislusenstvi. Pouziti tekutych a praskovych detergentt
je nepfipustné. Teplotni rozsahy: Horkovzdu$ny cyklus (25°-
300°C), Kombinovany cyklus (25°C-300°C), Nizkoteplotni para
(25-99°C); Parni rezim 100°C; Pfehrata para (101-130°C)
regulace vihkosti s pfesnosti na 1%; individualni programovani
Casu pro jednotlivé vsuny; min. tfibodova teplotni sonda;
integrovana samonavijeci sprcha; stroj automaticky vyhodnoti
mnozstvi vlozené davky a pfizpusobi teplotu, ¢as pfipravy,
vihkost pro dosazeni nastaveného cile. LED osvétleni vnitfniho
prostoru; dvitka s trojitym sklem (vyklopné vnitini tabulky pro
snadné Cisténi); funkce rychlého zchlazeni varné komory;
Ovladani pomoci barevného dotykového displeje;

Na zakladé zvefejnéné zadavaci dokumentace si dovolujeme upozornit, Ze soubor
technickych pozadavkl uvedenych pro konvektomat odpovida vyhradné jedinému
konkrétnimu vyrobku dostupnému na trhu — modelu iCombi Pro iCombi Pro 10 - 1/1 od
vyrobce
Rational:https://www.rationalshop.cz/user/documents/upload/iCombi%20Pr0%2010%20-
%201-1.pdf

Timto vybérem technickych parametrd dochazi k nepfipustnému omezeni hospodarské

soutéze ve smyslu § 6 a § 36 odst. 1 zakona €. 134/2016 Sb., o zadavani vefejnych

zakazek, nebot zadavaci podminky byly stanoveny v uzkém vztahu ke konkrétnimu vyrobku,
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¢imz je diskriminovana vétSina jinych relevantnich dodavatelll pusobicich na trhu (napf.
Retigo, Convotherm, UNOX, Electrolux, apod.).

Zadame zadavatele o Upravu technickych parametri tak, aby umoznily ugast i dal$im
vyrobctm splfujicim funkéni a kvalitativni pozadavky v nasledujicim bodu:

- Pouziti tekutych a praskovych detergentl je nepfipustné.
Pfipusti zadavatel nabidnout technologii s mytim komory pomoci praskovych detergenta?

Odpoveéd:

Zadavatel provéfil a trva na nepouziti tekutych ani praskovych detergentl, tak jak je to
uvedeno v zadavacich podminkach. Navrhované technické feSeni zohledfiuje predevsim
prostorové, hygienické a bezpe&nostni davody. Projekt totiz neuvazuje s ulozenim nadob s
tekutymi a praskovymi prostfedky u konvektomatl, a to z bezpec€nostnich a hygienickych
ddvodu. Vylou€enim objemnéjSich nadob s tekutymi a praskovymi prostfedky, v co mozna
nejvétsi mife se chce zadavatel vyhnout manipulaci s témito prostfedky v prostoru varny.
Tento pfistup zvolil zadavatel i s ohledem na skutecnost, ze toto feSeni neni na trhu ni¢im
vyjimeénym — jen na Ceském trhu je dostatek vyrobcl, ktefi bézné nabizi pozadované
feSeni; jeden z nich je napf. i tazatelem uvadény konvektomat Electrolux. Zadavateli tedy
neni zifejmé, na zakladé ¢eho C&ini tazatel zavér, Ze technické parametry odpovidaji vyhradné
jednomu vyrobku, stejné tak zavér, Ze zadavatel nepfiméfenym zpusobem omezuje
hospodarskou soutéz.

S ohledem na vySe uvedené nepfistupuje zadavatel ke zméné zadavacich podminek.

S ohledem na skute¢nost, Ze timto vysvétlenim nedochazi k dopinéni €i zméné zadavacich
podminek, ponechava zadavatel |h(tu pro podani nabidek uvedenou v bodé 11. zadavacich
podminek, tj. do 18. 12. 2025 do 10:00 hod..

V Jihlavé dne

I n g . Otto Digitalné podepsal

Ing. Otto Vopénka
Datum: 2025.12.10

VO pé n ka 12:03:18 +01'00'

Ing. Otto Vopénka
naméstek hejtmana Kraje Vysocina
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