SUPERIOR BAKING AND MORE... KATALOGOVY LIST DM5

DeliMaster 5 re ti90®
el lacer

Cim Vé&m DeliMaster usnadni Zivot2

DeliMenu - Pouzite obrdzky jako jednotliva tlad&itka programd
a Vase prdce se stane zdbavou. Ziskdte prehledné a jednoduché
menu, které dokdze obsluhovat kazdy.

Obousmérny a fizeny ventilator - perfekini rovnomémost
peceniavynikajicikiupavostpekarskychvyrobkdvnemalémire z&visi
na ventildtoru. V DeliMasteru je obousmérnost zdkladem a Vy navic
muzete ventildtorfidit dle potfeb produktu. Vysledek bude perfekini.

Eco Logic - DeliMaster snizi Vase vydaje na energii, vodu,
pracovni silu, ale také V& cas diky jedinecné kombinaci
inteligentnich technologickych feseni.

DeliTouch a Design - piné dotykovy hladky oviddaci panel
usnadni Vasi prdci nejen pri pripravé Iakavych pokrmd, ale i pii
Udrzbé.
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UNIKATNI VLASTNOSTI

5 v 1 - Multifunk&énosti DeliMasteru ziskate hned né&kolik zafizeni
v jednom - pekarskou pec, konvektomat, zapékaci grill, grillovaci
desku a fritézu. To vie na jednom metru Etverecnim.

Active cleaning - Systém automatického myti Active Cleaning
V&3 DeliMaster sdm dokonale umyje a vysusi. Vy uspofite vodu a

drahocenny Cas. PouzZivané detergenty nezatézuji zivotni prostredi.

ASG System - DeliMaster nabizi unikatni ndstiikovy systém vyvinu
pdry. Kvalitni a sytd pdra napomdze zpracovani Vasich pokrm0 k

dokonalosti.

OVLADANI

¢ Piktogramy, Touch&Bake - PeCte a varte dvéma doteky

¢ DeliChef — Radce, ktery vi, jak dosdhnout na nejvyssi
kvalitu produktu

FUNKCE

¢ Horky vzduch 30 — 300 °C

¢ Kombinace30 - 300 °C (presnost nastaveni vinkosti na 1 %)

¢ Pdra 30-130°C

¢ Delta T vareni — Velké kusy potravin pod drobnohledem

¢ Nizkoteplotni vareni/peceni — Nizsi vdhové zirdty potraviny

« Vareni/peceni pres noc - Setfi €as a penize

e Cook & Hold - Stejnd kvalita produkts i pii odlozeném
vydeji

* Golden Touch - Kontrolované dokon&ovdni pokrmi
zapékdnim vysokou teplotou

* Regenerace - Servirujte vice a lépe v kratsim Case

o Casovdni zasuvd — Rozdiiné produkty pecené &i varené
v jednom case

¢ Automaticky predehrev/zchlazeni - Kompenzace
ztraty/prebytku teploty pfi viozeni pokrmu

USPORY

* ACM (Automaticky fizeni kapacity) - Automatické
prizpUsobeni programu dle mnozstvi viozené potraviny

¢ Active Descaler — Automatické odvdapnéni varné komory

e WSS - Systém Uspory vody — Minimalizuje spotfebu vody

MODELOVE FUNKCE, VYBAVENI A VYHODY

KONTROLA PARY
¢ Turbo steam — Zesileni tvorby Cerstvé pdry
¢ Autoclima — Konftrola sytosti pdry pro lepsi vysledky

PROGRAMOVANI

* Programy — 1000 program s 20 kroky

* QuickView — Rychlé zobrazeni krokl programu — Snadnd
orientace v nastaveni programu/krokd

e Learn funkce — Zdokonaleni programu zvysuje kvalitu produktu

e Automaticky start - Pomdahd zredukovat prostoje a Setfi vas cas

VYBAVENI

* 4 bodovd teplotni sonda - Precizni kontrola teploty jadra
potraviny

e 5ti rychlostni ventildtor s automatickym reversnim systémem

e Unikdtni taktovani ventildtoru — 3krokové taktovani
ventildtoru

* Fan Stop - Zabranuje ztrdtdm pary pfi rychlém otevreni dveri

INTERNET
e USB - Jednoduse nahrdvejte/stahujte data z a do zafizeni
* LAN pripojeni — Usetfete Cas a spavujte svd data pres internet

SERVIS

* SDS - servisni a diagnosticky systém — USetfete servisni
ndklady a cas

* HACCP zdznamy - Zobrazte data HACCP rovnou na displeiji
bez pouziti jinych zafizeni

VOLITELNE

e Levé dvere

¢ Druhd teplotni sonda

e Bezpecnostni otevirdni dveri ve dvou krocich

e Sestavy DM5/DM5, DM5/DM8, DM5/DeliProofer
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VOLITELNE PRISLUSENSTVI

ST DM5 - Nerezovy podstavec, 16 x GN400/600

ST DMS5 CS - Podstavec ST DM5 na koleckdch, 14 x GN400/600
DELIPROOFER - kyndrna (samostatné nefunkeni)

ST 1109 H - Podstavec s mistem pro Holdomat

ST611/BC511 - Podstavec s mistem pro Soker BC411P, 511P,C

VISION VENT - kondenzacéni digestor

GN ADAPTER pro 1 x GN1/1

OLEJOVA PISTOLE

PEKARSKE PLECHY A GASTRONADOBY
CISTICI PROSTREDKY, ZMEKCOVACE VODY
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Umisténi na podstavci STDMS5

A - Klapka, B - Kominek, C - Odpad, E - Elektfina, V1 - Neupravend voda, V2 - Upravend voda

DM5
Energie Elektfina
Vyvin pdry Injekeni
Kapacita 5 x GN400/600
& Rozte& z&suvl [mm] 85
g Pecici prostor 1.2 m?
\5 Rozmeéry (S x v x h) [mm] 933 x 786 x 868
LE) Vdha 110 kg
3] Celkovy piikon 10,2 kW
= Jisténi 16 A
Napdjeni 3 N~/400 V/50 Hz
Pripojka vody / odpadu [mm] G 3/4" / 50
Teplota 30 - 300 °C
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