0402 – Kráječ chleba, vek a knedlíků

Je navržen profesionální průmyslově vyrobený typový kompaktní stolní kráječ chleba, vek a vychladlých knedlíků instalovaný na pracovní desku stolu prostřednictvím výškově stavitelných proti-skluzových nožiček, výrobcem určený k použití v gastronomických provozech. Kráječ bude vybaven souborem bezpečnostních prvků a vybavení tak, aby nemohlo dojít k poranění obsluhy při provozu zařízení. Kráječ bude vybaven zásuvkou na odpad. Řez bude v celé ploše suroviny čistý a pravidelný. Kráječ udrží nakrájenou surovinu v celistvém tvaru do doby, kdy bude manuálně odebrána obsluhou. Součástí dodávky kráječe bude veškeré systémové příslušenství nabízené výrobcem zařízení.
Součástí položky je dodávka zařízení, instalace, zapojení, zprovoznění a zaškolení obsluhy.
Materiálové složení výrobku a použité prvky budou určeny k přímému styku s potravinami a pitnou vodou v potravinářském prostředí. 

Parametry zařízení:

Předpokládaná šířka zařízení: 660 mm
Předpokládaná hloubka zařízení: 660 mm
Předpokládaná výška zařízení včetně adaptéru: 720 mm
Síla plátku: 16 mm
Výkon: 180 – 220 bochníků / hod
Příkon: ≥ 0,37 kW
Napětí: 240 V / 50 Hz
Maximální možný rozměr krájené suroviny: ≥ 420x350x140 mm
Povrchová úprava: kombinace nerezového a lakovaného plechu

Ilustrativní zobrazení zařízení:
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