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Profesionální technologické zařízení pro nízkoteplotní úpravy pokrmů, konfitování, zrání pokrmů a pečení přes noc. Zařízení prokazatelně umožní šetrnou přípravu pokrmů při zachování kvality vstupní suroviny, zachová šťavnatost pokrmů, to vše při minimálních ztrátách výchozí hmotnosti surovin.
 
Technická specifikace zařízení:

Kapacita: ≥ 4x GN 1/1 – 65 mm +1x GN 1/1 – 40 mm
Možností vaření: minimálně 3 režimy – manuální / přednastavené programy / vlastní varotéka
Ovládání zařízení: prostřednictvím ≥ 5" dotykového displeje
Rozdělení a počet intuitivních varných procesů: minimálně 6 skupin
Jednotlivé varné procesy budou označeny piktogramy s odkazem na typ úpravy suroviny
Zařízení bude vybavené nápovědou k jednotlivým varným procesům obsahující popis postupu a vhodného příslušenství
Zařízení bude vybavené možností uložení vlastního programu, včetně pojmenování
Zařízení bude vybavené manuálním režimem s řízením času vsunů
Vytápění zařízení bude zajištěné pomocí odporového topného drátu
Elektronika zařízení bude vybavená ventilátorem chlazení
Dvířka zařízení umožní regulací vlhkosti v rozsahu: 100% / 50% / 0%
Zařízení bude vybavené vstupem USB pro aktualizaci SW
Zařízení bude vybavené zapuštěnými úchopovými kapsami pro lepší manipulaci a přenositelnost
Vnitřní komora: zaoblená
Vnitřní a vnější plášť zařízení: nerez CrNi 18/10, jemný brus
Vybavení zařízení:
- indikace otevřených dveří
- signalizace přehřátí komory
- zadní doraz pro zabezpečení proudění vzduchu
Příkon (240 V): ≥ 1,06 kW
Instalační prostor v konstrukci podstavce 0109 a 0112 bude při výrobě rozměrově upraven s ohledem na typ instalovaného zařízení. 

Předpokládaná šířka zařízení: 410 mm
Předpokládaná hloubka zařízení: 660 mm
Předpokládaná výška zařízení: 450 mm
Ilustrativní zobrazení zařízení:
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