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TECHNICKA ZPRAVA:

PD gastro ¢asti kavarny krajské knihovny respektuje zamér investora zabezpedit provozovani
gastro provozu. Z tohoto poZadavku vyplyvaji logické navaznosti jednotlivych komunikaci spojujicich
prostory od pfijmu surovin az po jejich finalni expedici.

Nedilnou soucasti této TZ je i dispoziéni vykres provozu.

Gastronomicky provoz je situovan do jednoho podlaZzi. Pfi feSeni se vychazelo z nasledujicich
pozadavkU:

- dispozi¢né navrhnout moderni provoz, ktery bude odpovidat prostorovym mozZnostem objektu,
zaméru investora a hygienickym pozadavkim (zejména vyhlasce €. 137/2004 Sb.).

Zakladni kapacitni a jiné udaje:

Zakladni kapacitni udaje jsou predpokladané. Provoz Ize charakterizovat jako kavarenské
stravovani:
e vyrobnikapacita ............ooiiiii maximalni pocet jidel se
predpoklada cca 40 snidani
nabidka cukrarskych vyrobku
nabidka studené kuchyné
pFiprava kavy a nealko napojl

o pOoUZItA energie ......cocoiiieiiiiiii i el. sit 230/400V, 50Hz

e predpokladany pocet personalu v jedné sméné 2

e zemni plyn - neni instalovan pro gastro provozy

e celkovy instal. pfikon-elektro bez osvétleni a rezervnich zasuvek: cca 35 kW kuchyné a bar
e predpokladana soudobost 0,75
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Vnitini vybaveni baru:
e P¥i vstupu ze zazemi do mistnosti je po pravé strané expedi¢ni plocha baru s pokladnou,
nasleduje, chladici dvousekcovy stil se zasuvkami, neutralni vitrina na pecivo a dvouzénova
chladici vitrina pro prezentaci a prodej cukraiskych vyrobkl a dale vyrobku studené kuchyné.

e V zabafi je umistén myci stil s dfezem a umyvadlem na ruce a prostorem pro profesionalni
myc¢ku nadobi. Dale je pak prostor pro pfipravu kavy s kavovarem v¢. fresh mlynku,
odpadkového koSe a prostoru pro vyrobnik ledu.

e Vpravo v rohu je umisténa vétSi napojova lednice a vinotéka.

Vnitrni vybaveni kuchyné:
o P¥i vstupu do mistnosti je po pravé strané pfiruéni chladici a mrazici skfin.

¢ Nasleduje myci linka pro myti nadobi nadobi, v€etné odpadkového koSe a dfezu. Jako
umyvadlo na ruce slouzi malé vevafené umyvadlo do nerez myciho stolu. Soucasti tohoto
useku je regal na Cisté nadobi. Prostor je vybaven podlahovou vpusti.

¢ Na protilehlé lince je prostor kuchyné rozdélen pro pfipravu studenych vyrobkl a dale tepelného
zpracovani vyrobkd. Vlevo je prostor studené kuchyné (s oddélenym prostorem pro vytluk
vajec), je zde stolova nerez sestava s dfezem a chladicim stolem se Sesti zasuvkami a
technicka pfiprava pro kuchyrisky robot.

e V pravé Casti je pak prostor teplého zpracovani, s konvektomatem, udrzovaci skfini,
sklokeramickym sporakem a dopliujici nerez nabytek. Nad varnymi technologiemi je zavéSena
velka digestof pro odsavani par.

o Vzhledem k pouzivani dodavatelsky ocisténé zeleniny se nepocita se samostatnou hrubou
pfipravnou zeleniny.

Vnitrni vybaveni priru¢nich skladu:
e Jedna se o prostory 111 a 112. Prostory jsou rozdéleny a vybaveny skladovymi regaly. Prostor
111 bude slouzit jako oddéleny sklad pro bar. Prostor mistnosti 112 je pfipadné mozno doplinit o
dal8i chladici a mrazici skFir.

Socialni zazemi:
e Socialni zazemi je navrzeno do mistnosti 108, 109, 110 a 114. Je umisténo na stejném podlazi
jako kavarenska cast a vzhledem k poctu personalu ma slou¢enou Satnu pro damy i pany. Vse
je patrné z predlozeného dispozi¢niho vykresu, ktery je nedilnou soucasti této TZ.

Odpadové hospodarstvi:
e V zadnim traktu objektu je pocitano s umisténim popelnic na tfidény odpad. Co se tyCe
organického odpadu, podita se s pfipadnou denni likvidaci smluvni spole¢nosti.
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ENERGETICKA BILANCE:

Celkova hodnota instalovaného pfikonu byla stanovena souctem pfikonl instalovanych zafizeni.
Elektricka energie a rozvodni sité 3 x 230/400V, 50 Hz

instalovany pfikon el. bez osvétleni a rezervnich zasuvek........... cca 35 kW

V této hodnoté neni zapodteno zafizeni na ohfev TUV ani zafizeni instalovana v

ostatnich Castech provozu.

Spotfeba vody bude stanovena v projektu zdravotni techniky na zakladé uvaZovaného
poctu jidel.

Predpokladana soudobost je 0,75.

OBECNE PLATNE STAVEBNE TECHNOLOGICKE POZADAVKY:

Pozadavky na stavebni konstrukce

Pozadavky na stavebni zafizeni

Dvere:

Druh a uprava dvefi se fidi provozem a ucelem mistnosti tak, Ze je zajiSténa dostatecna Sifka
prachodil a dale pozadavky pozarné bezpeénostnich predpistl. Sitka dvefi je volena téZ s ohledem na
instalaci technologickych zafizeni a pfistupovou trasu ke kuchyni, kde minimalni Sife je 0,8 m.

Vnitfni i vnéjSi dvere, jimiz se dopravuje zbozi, nemaji byt opatfeny prahem. VesSkeré dvere je
nutno zabezpedit proti poSkozeni, pfedevsim v dolni Easti kfidla.

Okna:
VesSkera okna pfichazejici do styku s gastro Casti opatfit vhodnou siti proti vnikd hmyzu a
hlodavcu.

Podlahy:

Podlahy vSech provoznich mistnosti jsou lehce omyvatelné, snadno distitelné, trvanlivé, odolné
proti mechanickému poskozeni, bezprasné, nehlu¢né a nejsou kluzké. V mistnostech s vihkym a
mokrym provozem jsou podlahy vodotésné.

Povrchy stén:

Povrchy stén se fidi uCelem mistnosti. VeSkeré vyrobni prostory jsou opatfeny obkladem
z keramickych obkladacek do vySe zarubni, min. 2 m.

Ve vSech ostatnich mistnostech jsou provedeny omitky stén a strop( hladké Stukové, pouze
v mistnosti technického pfislusenstvi jsou s omitkou vapennou hladkou. Prostory hygienického
prisluSenstvi musi byt opatfeny do vySe minimalné 2 m.
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POZADAVKY NA TECHNICKA ZARIZENI:

Vodovod:
Dimenzovani pfivodu vody urCuje maximalni spotfeba vody. Technologické zafizeni kuchyné
pozaduje pripojky studené a teplé vody (ohfivaci vany apod.).

Pozadovana uprava vody:

Technologicka zafizeni s ohfevem vody (myc&ka, kavovar apod.), ktera pro spravnou funkci
potfebuji zmék&enou vodu, budou tuto odebirat z pfedstaveného automatického zmékcCovace. Je
uvazovano s centralnim zmék&ovacem fizenym bud pratokem vody, nebo el. hodinami. Tento
zmékcCovac bude FeSen v ramci gastro provozu a bude umistén v baru ve skfini pod kdvovarem. PouZiti
tzv. manualnich zmékc&ovac se jevi provozné nevhodné!

Vytapéni: .
Vnitfni teplota v jednotlivych mistnostech je dana v CSN 060210.

Vzduchotechnika:

Vzduchotechnické zafizeni je nutné v prostorech bez pfirozeného vétrani a tam, kde vznikaji
Skodliviny, tj. nadmérnym vlivem tepla — nadmérny vyvin par. DoporuCuje se nasténna digestof, jejiz
vykon se stanovi dle poctu a velikosti zafizovacich pfredmétu, které svym provozem zvysSuji teplotu a
relativni vihkost vzduchu nebo jsou zdrojem pachu.

Profese VZT fesi odvétrani vyprodukovaného tepla a urci potfebné vymény vzduchu na zakladé
hodnot pfikonu jednotlivych el. spotfebicu, uvedenych v soupisu stroji a zfizeni.

Udrzba:

Zafizeni stravovaciho ¢asti je narocné na pravidelnou preventivni udrzbu, tj. planovité denni
oSetfovani stroju a zafizeni. Obsluzny personal musi byt pouCen a zaSkolen na vSech typech
technologického zafizeni a to jak z hlediska vlastni technologie, tak i z hlediska bezpe&nosti.

Pro zajisténi udrzby a Cistoty kuchyriskych provozul je nutno pouzit béznych uklidovych zafizeni
a pomucek (uklidové nadoby, Cistici stroje) nikoli €isténi pomoci stfikajici vody z hadice. Pozaduje se
provedeni el. instalace zasuvek a vypinacu pro podminky cisténi do vySe obkladu v provedeni do vihka.

Hygiena pracovniho prostredi a sanitace:

Nedilnou soucasti zafizeni stravovaciho provozu je sanitaéni fad, ktery zahrnuje soubor
opatfeni, zajistuji technologické a hospodarské podminky pro uskute¢riovani a plnéni hygienickych a
protiepidemiologickych poZadavku, vyplyvajici ze smérnice a hygienickych poZadavki na pracovni
prostfedi vydané Ministerstvem zdravotnictvi CR a Natizeni Evropského parlamentu a Rady.

Systémy HACCP - monitoring:

Podle zakona &. 258 / 2000 Sb. a jeho provadécich vyhlaSek v platném znéni, jsou budouci
provozovatelé povinni dodrzovat spravnou hygienickou a vyrobni praxi (SHVP), a systémy sledovani
tzv. kritickych bodd (HACCP). Systém sledovani kritickych bod bude uréen provadéci dokumentaci,
nebo dokumentaci pro vybér zhotovitele (popfipadé provozovatelem), kde bude stanoven systém
sledovani teplot a ¢asu. Pocita se s ru¢ni evidenci.

Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci:
V oblasti bezpecnosti prace se vychazi z platnych bezpeénostnich predpisu. Prostor kolem
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technologickych zafizeni je dimenzovan tak, aby vyhovoval bezpecnostnim, provoznim, montaznim a
udrzbovym narokim. Za provozu je nutna zvySena opatrnost pracovniki obsluhujicich zafizeni s vafici
vodou a zvlasté s vaficim tukem, kde je dosahovana teplota pfes 180° C. Pfi manipulaci s horkymi
nadobami apod. je nutno pouzivat pfedepsané ochranné pomucky. V provozu je nutno bezpodminecné
dodrzet veskeré predpisy pro obsluhu strojniho zafizeni, vydané vyrobcem. VeSkeré osoby, pracujici ve
stravovaci ¢asti, musi mit pfedepsanou zdravotni prohlidku nebo platny zdravotni prikaz.

Pracovni prostredi:
Prostfedi v jednotlivych mistnostech je stanoveno dle CSN 33 2000-3 pouze jako doporuéené
pro komisionalni schvaleni. Navrh prostfedi vychazi ztechnologického provozu kuchyné a
z predpokladanych pouzitych el. zafizeni.
Kuchyné AAG
AD2 — 1,5 m kolem myciho stolu
AD3 - 0,2 m nad podl. pfi sanitaci
Vydej jidel AA5, AD1
Umyvarny stolniho nadobi AA5
AD2 — 1,5 m kolem myciho stolu
AD3 - 0,2 m nad podl. pfi sanitaci
Sklad odpadku AA5, mistné AD2
Sklady AA5, AD1

Mistni vihkost se muze ve vySe uvedenych prostorach vyskytnout na podlaze a max. do vyse
1500 mm nad podlahou. Umyvaci prostory ve v8ech &astech kuchyn& budou posuzovany dle CSN
332000-7-701. V uvedenych prostorech, vzhledem k provozu vzduchotechnického zafizeni, nedojde ke
srazeni vody na sténach. Uklid st&n, v&. sanitace bude provadén dle provozniho, event. sanitaéniho
fadu bez pouziti stfikajici vody z hadice. Pfi udrzbé podlah (v mistnostech vybavenych gulou nebo
podlahovym roStem) bude pouzita tekouci voda z hadice. Pfi udrzbé, event. sanitaci nesmi byt stfikajici
vodou zasazena el. zafizeni nebo zasuvky!

V kuchyriském provozu se neuvazuje, ze by elektrické stroje a pfistroje byly v dosahu vody
stfikajici, tryskajici ze vSech stran nebo Ze mohou byt vodou zaplaveny.

Provoz stravovaci €asti nema negativni vliv na zivotni prostredi.

Zpracoval:

Ing. Lukas Vlach

Kontaktni osoba:

Daniel Masa, tel. 603 296 939

Datum:
03/2020
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