Veřejná zakázka Konvektomat
Příloha č. 1 Výzvy k podání nabídek / smlouvy




1.1 Specifikace předmětu plnění:
[bookmark: _GoBack]Předmětem plnění je dodávka 1 ks konvektomatu využitelného ve veřejném stravování, předmětem plnění není výrobek již používaný. 
Nabízený výrobek:
	ZÁKLADNÍ ÚDAJE

	Značka, výrobce
	
 

	Typ, označení (model a vysvětlení zkratek v označení modelu)
	



Nabízený konvektomat musí splňovat tyto požadavky:
	Pol. č.
	Požadavek
	Požadovaná hodnota
	Splnění požadavku
(doplňte váš údaj – hodnota)

	
	
Požadované technické parametry

	
	

	1. 
	Šířka
	max. 880 mm
	ANO / NE

	2. 
	Elektrický příkon
	max. 40 kW
	ANO / NE

	3. 
	Výška kompletní
	max. 1900 mm
	ANO / NE

	4. 
	Rozteč zásuvu plechů
	min. 60 mm, max. 70 mm
	ANO / NE

	5. 
	Kapacita
	20 x 1/1
	ANO / NE

	6. 
	Vaření v páře
	30°C - 130°C 
	ANO / NE

	7. 
	Horký vzduch
	30°C - 300°C 
	ANO / NE

	8. 
	Kombinace páry a horkého vzduchu
	30°C - 300°C 
	ANO / NE

	9. 
	Výška zásuvného roštu při použití stojanového vozíku s 20 zásuvy
	max. 1,60 m
	ANO / NE

	10. 
	Hladina hluku
	max. 65 dBA
	ANO / NE

	
	
Parametry změkčovače vody

	
	

	11. 
	Maximální průtok vody na varný systém
	max. 50 l/min.
	ANO / NE

	12. 
	Kapacita zásobníku - pryskyřice
	min. 22 l
	ANO / NE

	13. 
	Kapacita zásobníku
	25 kg (voda + sůl)
	ANO / NE

	14. 
	Spotřeba tabletové soli na jeden mycí cyklus
	max. 4 kg
	ANO / NE

	15. 
	Kapacita m3 x 0dH
	min. 100 l
	ANO / NE

	16. 
	Regenerace 
	automatická dle data a času
	ANO / NE

	
                            Funkce vaření


	17. 
	Výkonný parní generátor pro optimální parní výkon i při nízkých teplotách do 100°C
	
	ANO / NE

	18. 
	Zvýšený výkon páry pro přípravu asijských pokrmů
	
	ANO / NE

	19. 
	Integrovaný bezúdržbový systém odlučování tuků bez přídavného tukového filtru
	
	ANO / NE

	20. 
	Funkce zchlazení k rychlému ochlazení varné komory s volitelným dodatečným rychlým chlazením prováděným vstřikováním vody
	
	ANO / NE

	21. 
	Snímač vnitřní teploty pokrmu s měřicími body a automatická korekce chyb v případě chybných vpichů
	min. 6 bodů
	ANO / NE

	22. 
	Vaření s teplotním rozdílem pro mimořádně šetrnou přípravu s minimálními ztrátami při vaření
	
	ANO / NE

	23. 
	Přesné zvlhčování, možnost nastavení množství vody ve více stupních v rozsahu teplot od 30 °C – 260 °C pro horký vzduch nebo kombinaci páry a horkého vzduchu
	min. 4 stupně
	ANO / NE

	24. 
	Digitální zobrazení teploty nastavitelné ve °C, zobrazení požadované a skutečné hodnoty
	
	ANO / NE

	25. 
	Digitální zobrazení vlhkosti varné komory a času, zobrazení požadovaných a skutečných hodnot
	
	ANO / NE

	26. 
	Hodiny v 24hodinovém formátu s možností automatického přepínání na letní a zimní čas v případě propojení s internetovou aplikací.
	
	ANO / NE

	27. 
	Automatická volba počátečního času s možností nastavení data a času
	
	ANO / NE

	28. 
	Integrovaná ruční sprcha s automatickým navíjením a nastavitelnou funkcí rozprašování a vodního paprsku
	
	ANO / NE

	29. 
	Úsporné, trvanlivé osvětlení LED ve varném prostoru s vysokým barevným rozlišením pro rychlé rozpoznání stupně přípravy
	
	ANO / NE

	
	
                          Parametry konvektomatu

	
	

	30. 
	Plně integrované rozhraní WLAN bez externí antény a ethernetové rozhraní k připojení ke cloudovému síťovému řešení pro vzdálený přístup a údržbu
	
	ANO / NE

	31. 
	Konstrukce-ochrana IPX4 (ochrana proti stékající vodě)
	
	ANO / NE

	32. 
	Funkce k zobrazování informací o procesech v rámci postupu přípravy
	
	ANO / NE

	33. 
	Barevný TFT displej min. 10,0“ s vysokým rozlišením a kapacitní dotyková obrazovka se srozumitelnými symboly pro snadné intuitivní ovládání přejetím nebo rolováním
	
	ANO / NE

	34. 
	Vpichová vícebodová sonda
	6 bodová
	ANO / NE

	35. 
	Centrální ovládání s funkcí „push“ určené k intuitivní volbě a potvrzení vybraných možností
	
	ANO / NE

	36. 
	Vaření horkým vzduchem a vaření v páře
	
	ANO / NE

	37. 
	Akustické povely a vizuální zobrazení v případě nezbytných zásahů uživatele
	
	ANO / NE

	38. 
	Přípoj vody 3/4"
	
	ANO / NE

	39. 
	Dveře opatřené trojitým sklem s možností vyklápění
	
	ANO / NE

	40. 
	Ventilátory na rovnoměrné rozložení tepla
	min. 3x
	ANO / NE

	
                            Čištění a péče

	
	
	ANO / NE

	41. 
	Automatické mytí s pomocí tablet.
	
	ANO / NE

	42. 
	Systém automatického čištění a péče o varnou komoru a generátor páry nezávislý na tlaku vody
	
	ANO / NE

	43. 
	Programy čištění určené k bezobslužnému čištění také přes noc, s automatickým čištěním a odvápněním generátoru páry
	min. 8 programů
	ANO / NE

	44. 
	Automatické bezpečnostní postupy při výpadku proudu zajistí, že i po přerušení čištění zůstane varný prostor bez čisticích prostředků
	
	ANO / NE

	45. 
	Používání čisticích tablet ošetřovacích tablet neobsahujících fosfáty a fosfor
	
	ANO / NE

	46. 
	Dvířka varné komory se zadní ventilací, speciální vrstvou odrážející teplo a otvíratelnými skly pro snadné čištění
	
	ANO / NE

	47. 
	Vnitřní a vnější materiál z ušlechtilé oceli, hygienická hladká varná komora s oblými rohy a optimalizovaným prouděním vzduchu
	
	ANO / NE

	48. 
	Extrémně rychlé čištění pro hygienickou přípravu
	do 15 minut
	ANO / NE

	49. 
	Jednoduché a bezpečné vnější čištění a ochrana proti stříkající vodě ze všech směrů 
	
	ANO / NE

	50. 
	Možnost monitorování automatického čištění
	
	ANO / NE

	51. 
	Minimálně 3 ventilátory pro rychlé a rovnoměrné ohřátí
	
	ANO / NE

	52. 
	Systém HACCP
	
	ANO / NE

	53. 
	Zavážecí vozík 
	
	ANO / NE

	54. 
	Delta T tepelná úprava
	
	ANO / NE

	55. 
	Dveře se 3 zajišťovacími body
	
	ANO / NE

	56. 
	Organizace receptů v českém jazyce
	
	ANO / NE

	57. 
	Víceúrovňové vaření
	
	ANO / NE

	58. 
	Min.15 cyklů vaření
	
	ANO / NE

	59. 
	Ukládání programů
	
	ANO / NE

	60. 
	Odpad průměr 50 mm
	
	ANO / NE

	61. 
	Odvápňovací systém 
	
	ANO / NE

	
                            Certifikace, servis


	62. 
	Servis – dostupnost do 24 hodin
	
	ANO / NE

	63. 
	Náhradní díly a oprava do 48 hodin
	
	ANO / NE

	64. 
	Servisní diagnostický systém s automatickým zobrazováním servisních hlášení, funkce vlastního testu sloužící k aktivní kontrole funkcí zařízení
	
	ANO / NE

	65. 
	Vzdálená diagnostika prováděná servisními partnery společnosti
	
	ANO / NE

	
                            Bezpečnost práce a provozu, ekologie provozu


	66. 
	Elektronický bezpečnostní omezovač teploty parního generátoru a horkovzdušného topení
	
	ANO / NE

	67. 
	Integrovaná brzda oběžného kola ventilátoru
	
	ANO / NE

	68. 
	Dotyková teplota dvířek varného prostoru
	max. 73°C
	ANO / NE

	69. 
	Používání čisticích prostředků v pevném skupenství bez fosforu a fosfátu ve formě tablet (pevný čistič) pro optimální bezpečnost práce 
	
	ANO / NE

	70. 
	Datová paměť HACCP a výstup přes flash disk USB nebo volitelné ukládání a správa v síťovém řešení na bázi cloudu.
	
	ANO / NE

	71. 
	Provozováno podle vnitrostátních a mezinárodních standardů pro provoz bez dozoru
	
	ANO / NE

	72. 
	Provoz je možný bez zařízení na změkčování vody a bez dodatečného ručního odvápňování
	
	ANO / NE

	
	
                        Záruční podmínky

	
	

	73. 
	Požadovaná záruční lhůta na provedenou dodávku                               
	min. 24 měsíců
	ANO / NE



Pokyny pro dodavatele: 
Dodavatel vyplní požadované základní údaje o výrobku a u každé jednotlivé položky požadavků na výrobek údaje ve sloupci „Splnění požadavku“. V případě, že tak dodavatel neučiní, nebo nesplní některý z požadavků zadavatele, může být z výběrového řízení vyřazen.
U položek, u kterých je v poli sloupce „Splnění požadavku“ uvedeno „ANO / NE“, dodavatel zvolí jednu z obou hodnot dle skutečnosti; u položek, u kterých je pole prázdné, dodavatel uvede konkrétní hodnotu, jak požadavek / požadavky v dané položce splňuje.
Před tiskem dodavatel tyto pokyny vymaže.

1.2 Podrobná cenová nabídka
Jako součást této vyplněné přílohy č. 1 dodavatel předkládá podrobnou cenovou nabídku nabízeného zařízení obsahující podrobný rozpis cen:



