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a) UvVOD A ZADANI

Navrh dispozi¢niho feseni vydejny teplych a studenych pokrmi je zpracovan jako podklad
pro jednani odpovédnych organt mésta
Nové Mésto na Moravé.

Pfi ndvrhu dispozice stravovaciho provozu jsme vychdzeli z nasledujicich poZzadavk:

Technologicky a dispozi¢né navrhnout moderni stravovaci provoz v souladu se soucasnymi
pozadavky na stravovaci provozy a odpovidajici platné hygienické legislativy (Nafizeni EP a
rady (ES) ¢. 852/2004, zakon ¢. 258 / 2000 Sb. a vyhlaska ¢. 137 /2004 Sb. v platném znéni) a

s ohledem na stavajici stavebné konstrukéni moznosti daného objektu.

Kuchynska technologie je stanovena na zakladé nasledujicich udaja:

Hotové pokrmy pro vyde;j: do 100
druhy napoja: studené, teplé
pouzita energie: el. sit 230/400 V, 50Hz,

b) TECHNOLOGICKE A DISPOZICNi RESENI

Cilem zpracovaného dispozi¢niho Feseni je zajisténi ekonomického, hygienicky nezavadného
a moderniho provozu pro zpracovani a vydej teplych pokrm(. Celkové dispozi¢ni feseni je
navrzeno podle soucasnych poznatk( gastronomie a vyhovuje jak hygienickym, tak i
bezpecnostnim predpisim stanovenym pro Upravu teplych a studenych pokrm.

Usporadanim jednotlivych provoznich pracovist a komunikaci se podafilo zajistit plynulou
navaznost pracovnich postupl v jednotlivych pracovnich usecich. Skladba technologického
uspofadani umozfuje docilit vysokého standardu hygieny prace. Uspornosti nutnych
pracovnich operaci, vylouéenim kfizeni Cistych a Spinavych cest (provozi) a minimalizaci
pozadavk( na manipulaci se surovinou, s dokonéenymi i rozpracovanymi pokrmy, se snizuje
riziko sekunddarni kontaminace.
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c) POPIS PROVOZU KUCHYNE

Provoz kuchyné, skladba jednotlivych technologickych zafizeni, je pfizplsobena uvazované
kapacité pripravy cca 100 porci teplych a studenych pokrm(. Kazdy z provoznich useki je
vybaven dostatecné vykonnou technologii pro uvazovanou kapacitu vydeje. Detailnéjsi
pohled na provoz kuchyné je patrny i z vykresové dokumentace a ze soupisu strojli a zafizeni.

Rozdéleni kuchyné na jednotlivé pracovni useky:

Cista pfipravna zeleniny

V Cisté pfipravné zeleniny, ktera je pfimo v ndvaznosti na varnu, bude probihat konecna
Uprava ocisténé zeleniny pro dalsi opracovani nebo jako vyrobky studené kuchyné. Usek je
vybaven pracovnim stolem s chlazenymi zasuvkami a dfezem doplnénym pakovou baterii.
Pro zpracovani zeleniny je k dispozici stolni krouhac¢ zeleniny. V navaznosti na pripravnu je
umistén narezovy stroj.

Cista pfipravna masa

Samostatnd pfipravna syrového masa je v ndvaznosti na varnu. Maso je zpracovano na
bukové desce, v ndvaznosti je dalsi nerezovy chladici stlil s dfezem. Pro myti rukou bude k
dispozici stojankova vodovodni baterie, davkovac tekutého mydla, zasobnik na papirové
rucniky a kos na pouzité rucniky. Pro uloZeni nacini je pripravna vybavena nasténnou polici
s kofenkami.

Z divodu stejné rizikové skupiny je pripravna masa spojena s vytloukarnou vajec. V ramci
provozniho fadu budou specifikovany pracovni postupy zajistujici vylouc¢eni kontaminace.

Kuchyn — varna

Ve varném bloku je soustfedéna varna technologie, kterd spliuje jiz vySe uvedenad kriteria
vykonnosti, kvality a bezpecnosti prace. Nad varnym centrem jsou umistény odsavaci zakryty
s tukovymi filtry a odvodem kondenzatu.

Ve varnych blocich je navrzena nasledujici technologie:
Elektricky konvektomat s kapacitou 5xGN 1/1
Elektricka fritéza2x8l

Indukéni varic¢ stolni 2x

Pro zvyseni bezpecnosti prace a jednodussi manipulaci jsou soucasti varného bloku neutralni
plochy a pojizdné voziky na gastronadoby. Voda slouZici pro pfipravu pokrmu
v konvektomatech je upravovana v automatickém zmékcovaci vody.

Vydej
Vydej pokrmU probiha z vyhfivané vodni [azné pfimo stravnik(im, ktefi ukladaji pokrmy na
podnos. Soucasti vydeje jsou dveé vitriny studena a tepla.
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Myti stolniho nadobi

Nadobi je na podnosech odkladano do pfijmového voziku, ze kterého je personalem
odebirano. Zbytky jsou stirany do bionadoby, nadobi je predmyvdno na vstupnim stole
s dfezem opatfenym tlakovou sprchou a zvySenym zadnim lemem na 300 mm, dale je myto
v podstolové mycce nadobi. Voda pouZivana v mycce nadobi je upravena v automatickém
zmékcovaci vody. Umyté nadobi je dale ukladano do vyclenénych regdll. Soucasti umyvarny
stolniho nadobi je také pfijmovy nerezovy stul, mycim dfezem.

ZASOBOVANI, SKLADY,

Zasobovani
Zasobovani kuchyné je uskuteénovano dle provozniho radu

Sklady
Potraviny nepodléhajici zkaze jsou ukladany do regall v suchém skladu, ktery je vybaven

teplomérem a vlhkomérem pro kontrolu podminek skladovani. Soucasti tohoto
odvétravaného skladu jsou skladové regaly27.9.2019. Pro kontrolu je k dispozici stolni vaha.

Potraviny, které musi byt uchovavany pfi chladirenské teploté jsou skladovany v oddélenych
chladicich a mrazicich skfinich. Tento zpUsob oddéleného uloZenich je zvolen zejména
s ohledem na mozZnost nastaveni rozdilné skladovaci teploty pro jednotlivé druhy potravin.
Komoditni oddéleni omezuje vzajemné pachové ovlivnéni, zejména nebalenych potravin. Pfi
vyskladnovani konkrétni potraviny neni prerusovan teplotni retézec ostatnich potravin.
V pfipadé technické zavady je v reZimu komoditniho skladovani minimalizovano riziko skod
na uskladnénych potravinach.

Zazemi zaméstnanci
Socialni zdzemi zaméstnancl je patrno v projektové dokumentaci.

Uklid
eSeno v projektové dokumentaci

ol

Socialni zafizeni pro stravniky
Resi projekt stavebni ¢asti

Poznamka

Nad vesSkerymi pracovnimi plochami, kde se zpracovavaji suroviny je nutna svitivost 700 Lx
pro dobrou rozliSovaci schopnost oka.

Navrhované technologické zafizeni kuchyné je vyhovujici hygienickym a bezpecnostnim
normam.

Odpadkové hospodarstvi

Odpadkové hospodafrstvi je rozdéleno do dvou kategorii :

Nemocnice Nové Mésto na Moravé — Rekonstrukce vstupniho pavilonu 2.¢.:A03-19-P Strana 5/9




ATELIER PENTA v.o.s. * Mrstikova 12 « 586 01 « Jihlava
tel.: +420 567 312 451-4 fax: +420 567 312 455 www.pentajihlava.cz e-mail: penta@penta.ji.cz

Skladovani organickych odpadkii z kuchyné a gastronomickych provozd.

Biologicky odpad je odvazen z prostor vzniku odpadu v plastovych bionadobach, které jsou
omyvatelné a uzaviratelné, radné omyty teplou vodou a ndsledné prfesunuty do chlazené
skriné.

Biologicky odpad pravidelné odvazi smluvni odbératel, registrovany a schvdleny statni
veterinarni spravou.

Jednotlivé nadoby musi byt zfetelné oznaceny timto textem:

,BIOLOGICKY ODPAD Ill. KATEGORIE — NENI URCENO K LIDSKE SPOTREBE!“
Skladovani komunalniho odpadu z gastroprovozu

Komunalni odpad z gastroprovozu bude skladovan ve venkovnich prostorach a roztfidén
podle druhu odpadu pro dalsi vyuziti v ramci recyklace.

Pozndamka : V souvislost se zakonem ¢. 174/2003 je nutné, aby si budouci provozovatel
v gastroprovozu zajistil systém kritickych bodd (HACCP).
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d) OBECNE PLATNE STAVEBNE TECHNOLOGICKE POZADAVKY

Dvere:

Uprava dvefi se fidi provozem a G&elem mistnosti tak, aby byla zaji$téna dostate¢na $irka
prichod( a splnény pozadavky pozarné bezpecnostnich predpisl. Je nutné si uvédomit, ze i
volba Sirky dvefi hraje roli jako parametr pti zpracovani systému kritickych bodt — HACCP.
Pokud je to ucelné a kapacita skladovych prostor umoziuje ukladani zbozZi pfimo na
paletach, je vhodné volit Sitku dvefnich zarubni pro prljezd paletového voziku, tj. min. Sifka
1000 mm.

Z uvedeného dlvodu by nemély byt vnitini i vnéjsSi dvefe opatifeny prahem. Dvere do sklad(i
potravin a vSechny vstupni dverfe by mély byt z obou stran opatfeny napf. ochrannym
plechem do vysky alespori 200 mm (nebo jinym vhodnym zplsobem) proti vnikani hlodavc(.

Povrch dveti musi byt omyvatelny, v pfipadé potieby dezinfikovatelny.

Okna:

Parapety oken, véetné oken a okennich ramu se konstruuji tak, aby se zabranilo hromadéni
necistot, musi byt omyvatelné, v pripadé potreby i dezinfikovatelné. Ovladani oken musi byt
pristupné z podlahy. Okna, ktera jsou oteviratelnd do venkovniho prostifedi, musi byt
opatfena ucinnou siti, ktera Ize pfi Cisténi snadno vyjmout, a ktera znemozni vnikani hmyzu
do vyrobnich prostor.

Podlahy:

Podlahy vSech provoznich mistnosti musi byt lehce omyvatelné, snadno Ccistitelné, trvanlivé,
odolné proti mechanickému poskozeni, bezprasné, nehlu¢né, netoxické a nesmi byt kluzké.
V mistech s vlhkym a mokrym provozem musi byt vodotésné.

Povrchy stén:

Povrchy stén se fidi ucelem mistnosti. Obecné musi byt vSechny stény v potravinarském
provozu snadno Cistitelné a netoxické. VeSkeré vyrobni prostory jako jsou kuchyné,
umyvarny nadobi, pfipravny, stejné tak prostory hygienického pfislusenstvi a sklad odpadku
apod. se opatfuji omyvatelnym povrchem stén. V daném pripadé je vhodny povrch
dezinfikovatelny. Tomuto ucelu nejlépe vyhovuje keramicky obklad do vyse
predpoklddaného znecisténi. Doporucujeme obklad do vySe podhledu. Ve vSech ostatnich
mistnostech doporucujeme omitky stén a stropud hladké Stukové, pouze v mistnostech
technického pfislusenstvi Ize pouzit omitku vapennou hladkou.

Stény hlavnich dopravnich cest je vhodné opatfit ochrannymi listami ve vysi cca. 150 — 400
mm.
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Stropy:

Stropy a stropni instalace musi byt konstruovany a opatreny takovou povrchovou Upravou,
aby se zabranilo hromadéni necistot a omezila kondenzace, rlist nezadoucich plisni a
odlupovani ¢astecek.

e) POZADAVKY NA TECHNICKA ZARIZENI

Kanalizace:
Blize viz. stavebni projekt.

Vodovod:
Blize viz. stavebni projekt.

Vytapéni:
Blize viz. stavebni projekt

Vzduchotechnika:

Pfi planované varné kapacité je nutné zabezpecit nucenou vyménu vzduchu. V prostorach,
kde dochazi k nadmérné tvorbé vodnich par a tepla, tj, varné celky . Vzhledem k tomu, Ze
tato zafizeni jsou nepretrzité vteplém a vlhkém prostredi, je nutné je konstruovat
z korozivzdornych materiald.

Odsavaci digestorfe je nutné osadit tukovymi filtry a uzpUsobit pro odvod kondenzatu.
Prostor nad odsdvacim zakrytem doporucujeme uzavfit az k podhledu, aby se vyloucilo

usazovani mastnych, obtizné Cistitelnych nedistot.

Blize viz. projekt VZT
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f) POZNAMKY:
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