Veřejná zakázka Konvektomat
Změna č. – 3 - Příloha č. 1 Výzvy k podání nabídek / smlouvy – Specifikace předmětu plnění





1. Specifikace předmětu plnění:
Předmětem plnění je dodávka 1 ks konvektomat - elektrický s parním generátorem využitelný ve veřejném stravování, předmětem plnění není výrobek již používaný. 
Dodán bude přístroj s následující základní identifikací:
	přístroj
	výrobce
	typové označení

	Konvektomat – elektrický s parním generátorem (1 ks)
	
	



Nabízené a dodané plnění musí splňovat tyto níže uvedené technické podmínky:
	Pol. č.
	Technická podmínka
	Splnění podmínky dodavatelem[footnoteRef:1] [1:  Pokyny pro dodavatele:
Dodavatel pravdivě vyplní každé pole sloupce. Dodavatel uvede „ANO“ v případě, že jím nabízené plnění podmínku splňuje, „NE“ v případě, že ji nesplňuje. Je-li v podmínce předepsána konkrétní hodnota, rozsah hodnot, min. či max. hodnota, dodavatel uvede konkrétní hodnotu(y), kterou(ými) nabízené plnění disponuje.
Přitom platí, že veškeré shora uvedené technické podmínky jsou uvedeny jako minimální (popř. dle jejich povahy jako maximální) a závazné, tj. vyjadřují minimální technickou úroveň, která musí být dodavatelem dodržena.
Tyto pokyny dodavatel před finalizací dokumentu vymaže.] 


	
	
Požadované technické parametry

	

	1. 
	Vnější rozměry (ŠxHxV).                                                          max. 1105x1055x1860mm
	ANO / NE

	2.
	Hmotnost – hrubá (s parním generátorem / bojlerem).                                    max. 395kg
	ANO / NE

	3.
	Objem.                                                                                                               max. 3,5m³
	ANO / NE

	3a
	Kapacita                                                         možnost vložení 20x2/1GN nebo 40x1/1GN
	ANO / NE

	4.
	Celkový elektrický výkon.                                                                                  max. 75kW
	ANO / NE

	5.
	Přívod studené vody.                                                                                         Ø-inch. 3/4
	ANO / NE

	6.
	Teplota vypouštění kapaliny.                                                                              max. 85°C
	ANO / NE

	7.
	Hlučnost.                                                                                                            max. 50db
	ANO / NE

	8.
	Připojení WiFi, USB.
	ANO / NE

	9.
	Parní generátor / bojler.
	ANO / NE

	10.
	Topné těleso ve varné komoře z pancéřového typu nerezové oceli.
	ANO / NE

	11.
	Přímý systém vývinu páry ve varné komoře – okamžitá dostupnost páry.
	ANO / NE

	12.
	Nepřímý systém vývinu páry (parní generátor/bojler), z nerezové oceli, automatické předehřátí při zapnutí konvektomatu, topná tělesa z pancéřového typu nerezové oceli.
	ANO / NE

	13.
	Varná komora z nerezové oceli s plně zaoblenými hranami a širokým poloměrem pro snadné čištění.
	ANO / NE

	14.
	Dveře s dvojitým tvrzeným sklem se vzduchovou komorou a vnitřním sklem propouštějícím minimální teplo směrem k obsluze.
	ANO / NE

	15.
	Vnitřní sklo s křídlovým otevíráním pro snadné čištění.
	ANO / NE

	16.
	Otevíratelný deflektor pro snadné čištění prostoru ventilátoru.
	ANO / NE

	17.
	Odtok konvektomatu se zabudovanou vzduchovou mezerou.
	ANO / NE

	18.
	Přední odnímatelný ovládací panel pro snadnou údržbu a kontrolu součástí.
	ANO / NE

	19.
	Komponenty s dlouhou životností.
	ANO / NE

	20.
	Osvětlení varné komory s nízkou spotřebou, optimální viditelnost v komoře, neutrální světlo, které nemění barvy produktu.
	ANO / NE

	21.
	Vlastní diagnostika funkčního ověření před zahájením používání zařízení s popisným a akustickým signálem o jakýchkoli výkyvech z optima.
	ANO / NE

	22.
	Systém optimalizace a regulace výdeje energie, udržování správné teploty vaření a zabraňuje teplotním výkyvům.
	ANO / NE

	23.
	Systém snížení spotřeby vody a energie, při využití automatické kontroly nasycení páry ve varné komoře.
	ANO / NE

	24.
	Systém výroby ideálního množství páry pro vaření tvrdých produktů (např. těstoviny, řepa).
	ANO / NE

	25.
	Pracovní režimy: manuální provoz, provoz s interaktivními provozními procesy, provoz podle vlastních programů.
	ANO / NE

	26.
	Systém monitorování spotřeby např. energie, voda, mycí prostředky.
	ANO / NE

	27.
	Funkce - monitoring a kontrola účinnosti a údržby externího změkčovače vody.
	ANO / NE

	28.
	Funkce – připomenutí čištění vzduchových filtrů.
	ANO / NE

	29.
	Funkce – Program servis (testování funkcí el. karty, zobrazení teplotních sond, počítadla provozních hodin pro všechny hlavní funkce plánované údržby).
	ANO / NE

	30.
	Extra funkce – udržování, regenerace, rozmrazování, multilevel s inteligentním rozeznáním použitelných receptů, vaření ve vakuu (Sous-Vide), uzení.
	ANO / NE

	31.
	Optimalizace ohřevu varné komory v závislosti na druhu pokrmu.
	ANO / NE

	32.
	Vestavená zatahovací ruční sprcha.
	ANO / NE

	33.
	Automatický mycí systém.
	ANO / NE

	
Provoz a ovládací prvky


	34.
	Displej s možností konfigurace dle potřeb uživatele, zobrazení nejčastěji používaných programů.
	ANO / NE

	35.
	Flexibilní ovládání dotykovým displejem s vysokým rozlišením.
	ANO / NE

	36.
	Automatický varný systém pro mezinárodní kuchyni obsahující informace o pokrmech i technologickém postupu, surovinách a servírování.
	ANO / NE

	37.
	Spuštění automatického „ONE TOUCH“ vaření.
	ANO / NE

	38.
	Organizace receptů ve složkách s náhledem.
	ANO / NE

	39.
	[bookmark: _GoBack]Možnost předehřátí varné komory až na 300°C.
	ANO / NE

	40.
	Funkce pro rychlé ochlazení varné komory.
	ANO / NE

	41.
	Akustická a vizuální signalizace během různých fází vaření i na konci cyklu.
	ANO / NE

	42.
	Autoreverse – pro rovnoměrnou tepelnou úpravu.
	ANO / NE

	43.
	Automaticky regulovaná kondenzace páry.
	ANO / NE

	44.
	Možnost naprogramovat střídané časy vaření podle data a času.
	ANO / NE

	45.
	Možnost nastavit vypnutí přístroje po ukončení programu automatické mytí.
	ANO / NE

	46.
	Uživatelsky přívětivé prostředí v českém jazyce.
	ANO / NE

	47.
	Tvorba menu s vypočítaným obsahem kalorií a seznamem alergenů (možnost tisku).
	ANO / NE

	48.
	Kalkulace nákladů na recept a jednoporcová menu.
	ANO / NE

	49.
	Vzdálené monitorování spotřeby.
	ANO / NE

	50.
	Vzdálené sledování průběhu vaření.
	ANO / NE

	
	
Bezpečnostní prvky

	

	51.
	Bezpečnostní termostat ve varné komoře.
	ANO / NE

	52.
	Bezpečnostní zařízení proti přetlaku a depresi ve varné komoře.
	ANO / NE

	53.
	Elektronický senzor otevřených / zavřených dveří.
	ANO / NE

	54.
	Alarm při nedostatku vody.
	ANO / NE

	55.
	Autodiagnostika a zobrazení poruchy.
	ANO / NE

	56.
	Bezpečnostní termostat parního generátoru / bojleru.
	ANO / NE

	57.
	Automatická elektronická kontrola hladiny vody v parním generátoru / bojleru během plnění a vypouštění.
	ANO / NE

	58.
	Brzda motoru ventilátoru.
	ANO / NE

	59.
	Vnější teplota na dveřním panelu.                                                                      max. 65°C
	ANO / NE

	60.
	Při výpadku proudu během automatického mytí je vždy zaručena hygiena po automatickém obnovení mycího cyklu.
	ANO / NE

	
	
Příslušenství

	

	61.
	Zavážecí vozík.                                                                                                     min. 1 ks
	ANO / NE

	
	
Záruční podmínky

	

	62.
	Požadovaná záruční lhůta na provedenou dodávku.                               min. 24 měsíců
	

	63.
	Zaškolení obsluhy.
	ANO / NE

	64. 
	Revizní zpráva
	ANO / NE



V [_____] doplnit dne [_____] doplnit
(el.) podpis:






…………………………………………….
[_____] doplnit titul, jméno, příjmení
[_____] doplnit funkci osoby oprávněné jednat za dodavatele




